AFFICHEUR NUMERIQUE
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L'écran affiche I'heure (au format

EAS *
24 heures) et les symboles - a
d’indication. ’l
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ToucHe CRISP
Sert a sélectionner la fonctiok crisp -

Crisp.

ToucHe GRIL
Sert a sélectionner la fonc-
tion Gril.

Jer Menu Crisp (MeNu rAPIDE CRIsP)
Sert a sélectionner la classe ~~—
d‘aliments.

Touche Mémo. —™———__|
Sert a rappeler des réglages
favoris mémorisés.

Touche Jet defrost
(décongélation rapide).
Sert a sélectionner le type
d‘aliments a décongeler.
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ToucHe STop (ARRET)  — |
Appuyez pour arréter ou réini-
tialiser les fonctions du four.
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ne fonctionnera pas avec

cuisson.

BANDEAU DE COMMANDES

\

ToucHE HoRLOGE
Sert arégler I'horloge (24
heures).

ToucHes PoweR (PUISSANCE)
Servent a régler le niveau de
puissance souhaité.

BOUTON DE REGLAGE
Sert arégler le temps de
cuisson.

ToucHe Poips Sert a spécifi Q \\k-'MENTAT'ON
quantité nécessaire. /

POUR INTERROMPRE LA CUISSON
Si vous souhaitez vérifier, mé-
langer ou retourner les al-

iments, ouvrez la porte : la (
cuisson s'arrétera automatique- -
ment. Les réglages sont conservés g
minutes.

POUR POURSUIVRE LA CUISSON

SIVOUS NE SOUHAITEZ PAS CONTINUER LA CUISSON
Sortez les aliments, fermez la porte et @

appuyez sur la touche STOP (arrét).

pendant 10 minutes en fin de (((( ))))
ou ouvrez la porte.

UN SIGNAL SONORE RETENTIT TOUTES LES MINUTES
cuisson. Pour désactiver le signal,

appuyez sur la touche STOP (arrét)

RemARQUE : les sélections ne restent affichées que
60 secondes, si I'on ouvre et referme la porte a la

fin de la cuisson.

CHOIX DE LA PUISSANCE DES MICR
QAN

0-ONDES™

Q FONCTION MICRO-ONDES UNIQUEMENT
UTILISATION CONSEILLEE :
JET RECHAUFFAGE DE BOISSONS, eau, potages, café, thé ou autres aliments a forte teneur en
(800 W) eflg. Pour les plats préparés avec des ceufs ou de la créme, choisissez une puissance in-|
férieure.
650 W CuissoN DEe poisson, légumes, viandes, etc.
500 W CuissoN ATTENTIVE, Par ex. des plats préparés avec de la sauce, du fromage et des ceufs
et fin de cuisson des ragodts.
350 W CuissoN LENTE DE RAGOUTS, ramollissement de beurre.
160 W DEcongELATION. Ramollissement du beurre, des fromages.
20 W RamoLrissement de la glace.
GRIL COMBI
ALIMENTATION UTILISATION CONSEILLEE :
650 W | Cuisson des |égumes et des gratins
350 - 500 W | Cuisson de volailles et lasagnes
160 - 350 W | Cuisson du poisson et des gratins surgelés
160 W Cuisson de la viande
90 W GRATINS de fruits
ow BRrunissage uniquement pendant la cuisson




GUIDE D’UTILISATION RAPIDE

............ ﬂ 255
POIDS CONSEILLES POUR LA FONCTION DECONGELATION RAPIDE OIDS CONSEILLES POUR LE MENU RAPIDE CRISP
, QUANTITE ACCESSOIRES A UTILISER EN COURS
REMARQUES CLASSE D'ALIMENTS CONSEILLEE DE CUISSON
Utilisez cette fonction pour la décongélation Pour obtenir d’excellents résultats, il est MELANGE DE RiZ 300G -650G |INTRODUISEZ LE PLAT CRISP VIDE. AJOUTEZ LES ALIMENTS LORSQUE | REMUEZ LES
UNIQU EMENT. ' ' NECESSAIRE de : LA MENTION “ADD FOOD” (AJOUTER ALIMENTS) S'AFFICHE. ALIMENTS.
La fonction Jet Defrost (Décongélation rapide) ne - spécifier le POIDS de I'aliment sélectionné MELANGE DE PATES  |250 G- 5506  |INTRODUISEZ LE PLAT CRISP VIDE. AJOUTEZ LES ALIMENTS | REMUEZ LES
peut étre utilisée que pour décongeler trés rap- avec le maximum de précision, LORSQUE LA MENTION “ADD FOOD” (AJOUTER ALIMENTS) | ALIMENTS.
idement les aliments congelés appartenant a = retourner les aliments lorsque le four vous y \}‘QFFICHE.
l une des f?m',lles indiquées C|-dessou§. Utilisez invite. SoupE UTILISEZ UN PLAT RESISTANT AUX MICRO-ONDES. REMUEZ LES
la décongélation manuelle pour les aliments ou (\ s
poids non indiqués dans la liste. GRANDE ASSIETTE / o5 UTILISEZ UNE ASSIETTE RESISTANT AUX MICRO-ONDES.
N
CLASSE D'ALIMENTS QUANTITE CONSEILS MELANGE DE LEGUMEk\\ISy 600 G | UTILISEZ UN PLAT RESISTANT AUX MICRO-ONDES. REMUEZ LES
> A ALIMENTS.
¢ | VIANDE 100G-2ke | Viande hachée, cotelettes, biftecks ou rotis. AiLes %;K Y250 6-500G | Uriuisez Le pLaT CRisp. RETOURNEZ LES
ALIMENTS.
%% VOLAILLES 100 G- 2,5 kG | Poulet entier, filets ou morceaux. 250G-5006 |UTiLisez LE PLAT CRisP. REMUEZ LES
ALIMENTS.
. |POISSON 100 - 1,5 kG | Poissons entiers, darnes ou filets. W’“E FINE 2506-500G | UTILSEZ LE PLAT CRISP.
Z% LEGUMES 100 G- 1,5 ke | Juliennes, petits pois, brocolis, etc. ,,_s \Ri7%, cROUTE Epaisse 300 G - 700 G | UiLisez LE pLAT CRisp.
N
¢ |PAIN 100c-1ke |Pain, petits pains longs ou ronds. 0 § 7| Quicke 2506-600G | Urisez Le pLAT CRisp.
Poisson PANE / BA- |250G-500G |INTRODUISEZ LE PLAT CRISP VIDE. AJOUTEZ LES ALIMENTS | RETOURNEZ LES

poids conseillé, procédez comme indiqué au paragraphe “Cuisson et réchauffage aux micre”

N\
POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU CI-DESsous OuU si leur poids est inférieur ou Supérieur®
e

réglez la puissance sur 160 W pour la décongélation.

Pa\

TONNETS DE POISSON

LORSQUE LA MENTION “ADD FOOD” (AJOUTER ALIMENTS)
S’AFFICHE.

ALIMENTS.

CorpoN BLEU

1 - 4 MORCEAUX
(100-1256

PAR MORCEAU)

INTRODUISEZ LE PLAT CRISP VIDE. AJOUTEZ LES ALIMENTS
LORSQUE LA MENTION “ADD FOOD” (AJOUTER ALIMENTS)

s’AFFICHE.

RETOURNEZ LES
ALIMENTS.

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU CI-DESSOUS OU si leur poids est inférieur ou supérieur au
poids conseillé, procédez comme indiqué au paragraphe “Cuisson et réchauffage aux micro-ondes”.

REMARQUE :

LE PLAT CRISP PEUT ETRE LEGEREMENT huilé ou beurré pendant le préchauffage.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

TENSION D’ALIMENTATION 230V /50Hz

PUISSANCE NOMINALE 2000 W

FusiBLE 10A

Puissance MO 800 W

GRIL 800 W

Dimensions exTernes (HxLxP) | 300 x 521 x 438 |H ”“lH"l‘"lml | ” ”
Dimensions INTERNES (HxLxP) | 200 x 326 x 320
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