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SENSING THE DIFFERENCE




R INSTALLATION R

AVANT DE BRANCHER L'APPAREIL
N'UTILISEZ EN AUCUN CAS CET APPAREIL Si le cor-

VERIFIEZ QUE LA TENSION indiquée sur la pla- don d'alimentation ou la prise de courant
que signalétique correspond bien a celle est endommagé, si l'appareil ne fonctionne
de votre habitation. pas correctement ou s'il a été endommagé

ou est tombé. Ne plongez jamais le cordon
d'alimentation ou la prise dans l'eau. Eloi-
gnez le cordon des surfaces chaydes sous

NEe DEMONTEZ PAS LES PLAQUES DE PROTECTION CON-
TRE LES micro-ondes situées
sur les flancs de la cavi-

té du four. Elles empéchent
la graisse et les particules
alimentaires de pénétrer
dans les canaux d'entrée
du micro-ondes.

PLACEZ LE FOUR SUR UNE SURFACE PLANE
et stable capable de supporter le
four et son contenu. Manipu-

lez le four avec précaution.

PLACEZ LE FOUR A DISTANCE d'autres sources de
chaleur. Laissez un espace de 20 cm minimum
au-dessus du four afin de garantir une venti-
lation suffisante. Vérifiez que l'espace en des-
sous, au-dessus et autour du four est dégagg

aYrise de terre peut entrainer un risque de
hoc électrique. Consultez un électricien ou un
technicien qualifié si les instructions de mise a
la terre ne sont pas entierement comprises ou
s'il existe un doute quant a savoir si le four mi-
cro-ondes est correctement connecté a terre.

priée. Le four ne doit pas étre placé d
armoire.

LA MISE A LA TERRE DE L'APPAREIL est obliga-
toire. Le fabricant décline toute respon-
sabilité en cas de blessures infligées a
des personnes, a des animaux, ou de
dommages matériels qui découleraient
du non-respect de cette obligation.

Le fabricant décline toute responsabilité si
l'utilisateur ne respecte pas ces instructions.




R CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES R

LISEZ CES CONSIGNES ATTENTIVEMENT ET CONSERVEZ-LES EN LIEU SUR POUR TOUTE CONSULTA-
TION ULTERIEURE

VEILLEZ A NE PAS CHAUFFER OU UTILISER DE MATERI- NE Laissez LEs ENFANTS utiliser [appareil sans la
Aux inflammables a l'intérieur ou a proximi- surveillance d'un adulte que si des instructions
té du four. Les vapeurs dégagées peuvent appropriées leur ont été données afin quils
provoquer un incendie ou une explosion. puissent ['utiliser de fagon stire et comprennent
N'UTILISEZ JAMAIS VOTRE FOUR MICRO-ONDES les dangers d'un usage incorrect. Les enfants
pour sécher des textiles, du papier, des doivent étre surveillés lorsqu'ils utilisgrt d'autres
épices, des herbes, du bois, des fleurs, sources de chaleur (le cas échéa ément
des fruits ou d'autres produits combusti- ou avec les micro-ondes d Wa@fg\ Ag\~
bles. lls pourraient s'enflammer. cause des hautes tempé- f,?"!’?' i

SI CE QUI SE TROUVE A L'INTERIEUR OU A ratures engemlirées. “\iglu l!'
L'EXTERIEUR DU FOUR PRENAIT FEU, OU que CET APPAREIL N'EST P " g

CONCU POUR ETRE Ut

vous constatez de la fumée, n'ouvrez pas
par des perseo

la porte, mais arrétez le four. Débranchez
le cordon d'alimentation ou coupez le
courant au fusible ou au disjoncteur.

es (eetpris des enfants)
iques, sensorielles ou

NE CUISEZ PAS LES ALIMENTS DE FACON EXCES-
sive. lIs pourraient s'enflammer.

NE LAISSEZ PAS LE FOUR SANS SURVEILLANCE, bns sur la maniere de l'utiliser.

surtout si vous utilisez du papier, du ENFANTS DOIVENT ETRE SURVEILLES pOUr S'asSuU-

plaStiqUe ou d'autres matériaux combu rerqu’ils nejouentpas avec l’apparell
tibles pour la cuisson. Le papier peut cd

IN'UTILISEZ PAS LE FOUR MICRO-

onDEs pour chauffer des ali- %. ,
ments ou des liquides dans

des récipients hermé- @@
tiques. L'augmentation de la

pression peut les endommager lors de l'ou-
verture ou les faire exploser.

A\

CONTROLEZ REGULIEREMENT L'ETAT DES JOINTS et
de I'encadrement de la porte. Si ces zones
sontendommageées, n'utilisez plus l'appa-
reil et faites-le réparer par un technicien
spécialisé.

6u de laboratoire.

ENDEZ PAS OU NE DEPOSEZ PAS d'objets

s sur la porte pour ne pas abimer CET APPAREIL N'EST PAS CONGU pour étre utilisé
cadrement et les charniéres. La poi- avec un minuteur externe ou un systéme de
née de la porte ne doit pas servir a sus- télécommande séparé.

pendre des objets.

CEUFS
N'UTILISEZ PAS VOTRE FOUR MICRO-ONDES pOur

cuire ou réchauffer des ceufs avec ou @
sans coquille, car ils peuvent exploser Q/Ciz
méme si la cuisson est terminée.

3
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GENERALITES
N 'UTILISEZ CET APPAREIL QUE POUR UN USAGE DOMESTIQUE .'

LE FOUR NE DOIT JAMAIS ETRE UTILISE d Vide avec la
fonction micro-ondes. Cela risquerait de I'en-
dommager.

LEs ouveRTURES DE VENTILATION du four ne doivent
pas étre recouvertes. Le blocage des arrivées d'air
et des aérations pourrait endommager le four et
donner des résultats de cuisson insatisfaisants.

S1VOUS VOUS EXERCEZ A LE PROGRAMMER, placez un
verre d'eau a l'intérieur. Leau absorbera I'énergie
des micro-ondes et le four ne sera pas abimé.

N'ENTREPOSEZ PAS ET N'UTILISEZ PAs cet appareil a
I'extérieur.

N'uTiLisez PAs cet appareil pres d'un évier, dans
un sous-sol humide, prés d'une piscine ou de
tout autre emplacement de ce type.

N'UTILISEZ PAS LA CAVITE DU FOUR pour y ranger 4
objets.

ENLEVEZ LES FERMETURES METALLIQUES &
sachets en papier ou en plasti
avant de les placer dans le fo

N'UTILISEZ PAS LE F ;ES pour frire, car

il ne permet pas roler la tempé- J

rature de I' e
7
) TER DE VOUS BRULER, utilisez des

ahts isolants ou des maniques pour
edcher les récipients ou les parties du
fyur apres la cuisson. Les parties acces-
sibles peuvent chauffer au cours de I'uti-
lisation, les enfants ne doivent pas s'en
approcher.

FRITURE

PRECAUTIONS

WA
LIQUIDES

PAR EX. BOISSONS ou EAU. Dans un four a micro-
ondes, les liquides peuvent
bouillir sans produire de bulles. \‘t
Dans ce cas, ils peuvent débor- W
der brusquement. «* ) «
Afin d'éviter cet inconvénient,
prenez les précautions suivantes :
1. Evitez d'utiliser des récipients
droit et col étroit.
2. Remuez le liquide avay
récipient dans le fo
cuiller dans le ré
. Aprés avoir cha

emuez de nou-
le récipient du four

APRES AVOIR RECHAUFFE DES ALIMENTS POUR

BEBE (biberons, petits pots),

remuez toujours et vérifiez @

la température avant de ser-

vir. Vous assurez ainsi une bonne répartition
de la chaleur et évitez les risques de brilure ou
d'ébouillantage.

Enlevez la tétine et le couvercle avant de
réchauffer!



A
GENERALITES
DE NOMBREUX ACCESsOIREs sont disponibles sur
le marché. Avant de les acheter, assurez-vous
gu'ils conviennent bien aux micro-ondes.

VERIFIEZ QUE LES USTENSILES UTILISES sont résistants

a la chaleur et perméables o
aux micro-ondes avant de W@’ o
les utiliser. “ ’/

LORSQUE VOUS PLACEZ DES ALIMENTS ET DES ACCES-
soIres dans le four micro-ondes, assurez-vous
que ceux-ci ne sont pas en contact direct avec
l'intérieur du four.

Ceci est particulierement important pour
les accessoires en métal ou avec des parties
métalliques.

S1 DES USTENSILES METALLIQUES entrent en contact
avec les parois du four pendant son fonction-
nement, ils peuvent provoquer des étincelles
et endommager le four.

AssUREZ-vous TOUJOURS que le plateau tournan
peut tourner librement avant de mettr
pareil en marche. Si ce n'est pas le cas,
vez utiliser un récipient plus petit.

RECIPIENTS DE GRANDE TAILL}
APPUYEZ SUR LA TOUCHE ARRET [

ACCESSOIRES

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT
UTILISEZ LE SUPPORT DU PLATEAU TOUR-
NANT sous le plateau tournant en
verre. Ne placez jamais d'autres us-
tensiles que le plateau tournant di- ©
rectement sur le support.
=~ Installez le support du plateau tournant
dans le four.

PLATEAU TOURNANT EN VERRE

. Placezle pldte
suppor

CUIT-VAPEUR

UTILISEZ LE CUIT-VAPEUR AVEC LE PA-
NIER pour cuire des aliments tels
que le poisson, les légumes et
les pommes de terre.

PLACEZ TOuJOURS e cuit-vapeur sur
le plateau tournant en verre.




=—() PROTECTION CONTRE UNE MISE EN MARCHEDU ==
FOUR A VIDE / SECURITE ENFANTS

CETTE FONCTION DE SECURITE AUTOMATIQUE EST AC- CELA SIGNIFIE QUE VOUS DEVEZ OUVRIR ET REFERMER LA
TIVEE UNE MINUTE apres le retour du four en PORTE, pour y introduire un plat, afin d'annu-
"mode veille". (Le four est en mode ler la sécurité automatique. Sinon l'afficheur
"veille" si I'neure est affichée ou si N indiquera“d o o~ * (PORTE).

I'horloge n'a pas été programmée lors- < /

que I'écran est vide.) dDDI-

sion, par exemple § yi¥son des ceufs ou pour faire lever une

pate avant de .
p YR.LafOUCHE HORLOGE.

BOUTON DE REGLAGE POUR REGLER LE TEMPS & mesurer.

EZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

\ - .
|1 /LE SYMBOLE DES DEUX-POINTS CLIGNOTANTS indique que le minuteur
/.| \est en cours de fonctionnement.

UN SIGNAL SONORE vous avertit lorsque le minuteur a terminé le comp-
te arebours.

APPUYEZ UNE FoIS SUR LA ToucHE HorLoGE pour afficher le temps restant sur
le minuteur. Le temps restant s'affiche pendant 3 secondes. Ensuite, le
temps de cuisson s'affiche a nouveau (si vous étes en train de cuisiner).

PoUR ARRETER LE MINUTEUR indépendant, rappelez-le d'abord au pre-
mier plan en appuyant sur la touche Horloge puis appuyez sur la
touche Stop (Arrét).




INTERRUPTION OU ARRET DE LA CUISSON

POUR INTERROMPRE LA CUISSON :
S1VOUS SOUHAITEZ VERIFIER, Mé-
langer ou retourner les ali-
ments, ouvrez la porte: la
cuisson s'arrétera automati-
quement. Les réglages sont

S1VOUS NE SOUHAITEZ PAS CONTINUER LA
CUISSON

/ SORTEZ LES ALIMENTS, fermez la porte et
“ appuyez sur la touche STOP.

RemARQUE : L'éclairage de la cavité s'éteint

|

conservés pendant 10 minutes. lorsque vous appuyez sur la touche STOP a la

POUR POURSUIVRE LA CUISSON @

FermEZ LA PORTE et appuyez UNE
FOIS sur la touche Start (Démarra-
ge). La cuisson reprend la ot elle a

été interrompue.

Sivous Appuvez DEUX FOIS sur la
touche Start (Démarrage), le temps de cuisson
est augmenté de 30 secondes.

fin de la cuisson.

UN SIGNAL SONORE RETENTIT toutes les
dant 10 minutes en fin de cuis
le signal, appuyez sur la touchg
STOP ou ouvrez la porte.
REMARQUE : Les sélectio
restent affichées gue 60 des, sil'on ouvre
etrefermelap (r}de la cuisson.

C)

HorLoGE (3 secondes) jusqu’a ce que le
2 (heures) clignote.

APPUYEZ A NOUVEAU SUR LA TOUCHE HORLOGE.

L'HORLOGE EST REGLEE et fonctionne.

SI VOUS SOUHAITEZ SUPPRIMER L'AFFICHAGE DE L'HEURE aprés le réglage de
I'norloge, appuyez a nouveau sur la touche Horloge pendant 3 se-
condes, puis sur Stop (Arrét).

POUR REAFFICHER L'HORLOGE, suivez la procédure ci-dessus.

REMARQUE : MAINTENEZ LA PORTE OUVERTE PENDANT LE REGLAGE DE L'HORLOGE.
Vous disposez ainsi de 10 minutes pour effectuer cette opération.
Sinon, chaque opération doit étre effectuée en moins de 60 secon-
des.
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CUISSON ET RECHAUFFAGE AVEC LA FONCTION MICRO-ONDES &

T

UTILISEZ CETTE FONCTION pour la cuisson normale ou le réchauffage ra-
pide d'aliments tels que les |égumes, le poisson, les pommes de ter-
re et la viande.

@ Arruvez sur La ToucHE Micro pour sélectionner la puissance.
@ TourNEz LE BOUTON DE REGLAGE pouUr sélectionner le temps de cuisson.

6 APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

LORSQUE LA CUISSON A DEMARRE :

ment augmenter ou diminuer le temps de
bouton de réglage.

. )
SELEC 8 MIVEAU DE PUISSANCE

PuissaNce

AN

ﬁm%@\l MICRO-ONDES UNIQUEMENT
NS

UTILISATION CONSEILLEE :

JET (RAPIDE)
(800W)

/Quis
\!

inférieure.

ISSONS, eau, potages, café, thé ou autres aliments a haute teneur
es plats préparés avec des ceufs ou de la créeme, choisir une

650 W

2\

MDE poisson, [égumes, viandes, etc.

D
S

Q)

‘4
AISSON ATTENTIVE, par ex. des plats préparés avec de la sauce riches en protéines,
du fromage et des ceufs et fin de cuisson des rago(ts.

CUISSON LENTE

DE RAGOUTS, ramollissement de beurre.

@

DecongELATION. Ramollissement du beurre, des fromages.

20 W

RamoLLissemenT de la glace.




od

Jet
Start

®

Stop

fage aux micro-ondes" et chgid
cede 160 W. &
S\

A

DEMARRAGE RAPIDE (JET START)

>

UTiLisez ceTTE FONCTION PouR réchauffer rapidement des aliments a
forte teneur en eau, tels que les potages, le café ou le thé.

@ APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

CETTE FONCTION DEMARRE AUTOMATIQUEMENT a pleine puissance gvec le
temps de cuisson réglé sur 30 secondes. Chaque nouvelle fredsion
augmente le temps de 30 secondes. Vous pouvez ég
menter ou diminuer le temps de cuisson en tourng
réglage aprés le démarrage de la fonction.

*

EXAMINEZ LES ALIMENTS REGULIEREMENT POUR VERIFIER
LEUR ETAT. La pratique vous enseignera combien
de temps il faut pour décongeler ou ramollir
différentes quantités.

LES ALIMENTS CONGELES,

yPourrdQt ptre placés direc-
w vu que l'emballa-
,.\ .

>

S

o en métal (par exemple,
pétalli

ES MORCEAUX dés qu'ils commencent a
se décongeler.

Les tranches individuelles se décongélent plus
facilement.

ENVELOPPEZ CERTAINES ZONES DES AL-
IMENTS dans de petits mor-
ceaux de papier aluminium
quand elles commencent a

\4

roussir (par exemple, les ailes et les cuis-
( sesde poulet).

RETOURNEZ LES GROS MORCEAUX Vers la moi-
tié du processus de décongélation.

~

LES ALIMENTS BOUILLIS, LES RAGOUTS ET LES SAUCES DE
VIANDE se décongélent mieux s'ils sont remués
durant la décongélation.

LoRsQUE vous DECONGELEZ, il est conseillé de ne
pas décongeler completement les aliments et
de laisser se terminer le processus durant le
temps de repos.

QUELQUES MINUTES DE REPOS APRES LA DECONGELA-
TION AMELIORENT TOUJOURS le résultat, permettant
a la température d'étre répartie uniformément
dans les aliments.



DECONGELATION RAPIDE jet%oé

UrTiLisez ceTTE FONcTION pour décongeler de la viande, des volailles,
du poisson, des [égumes ou du pain. La fonction JET Defrost (dé-
congélation rapide) ne doit étre utilisée que si le poids net des ali-
ments se situe entre 100 g et 2,5 kg.

PLACEZ TOUJOURS LES ALIMENTS sur le plateau tournant en verre.

@ Arpuvez sur LA ToucHE JeT DeFrOST & plusieurs reprises pour sé-
lectionner la classe d'aliment.

@ TournEz LE BOUTON DE REGLAGE pour régler le poids nt.

© APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

A LA MOITIE DU PROCESSUS DE DECONGELATION, le fp

te a (retourner les aliments) TURN FOOD.

=~ Quvrez la porte.

. Retournez les aliments.

~: Fermezla porte et redémar
le four en appuyant sur la '_ —_— _'
Start (Démarrage). ' ' ' ' ' ' '

ReEmARQUE : Le four co atiquement aprés 2 minutes si

POUR UTILISER CETTE FONCTION, VOUS deve re le poids net des aliments.

ALIMENTS SURGELES : ALIMENTS SURGELES :
SI LE POIDS DES ALIMENTS EST INFER cg POUR LES ALIMENTS PLUS CHAUDS que la ﬁ
SUPERIEUR AU POIDS CONSEILLE : O é température de surgélation (-18 °C),
congélation, procédez ¢ eNodi choisissez un poids d'aliment inférieur. é ?
qué au paragraphe” - POUR LES ALIMENTS PLUS FROIDS que la tem-
chauffage aux micro\on réglez pérature de surgélation (-18 °C), choi- ¢, ‘
la puissance sur . sissez un poids supérieur. ¢
CLASSE QUANTITE CONSEILS

DN\
Q\&@ 100G-2ke | Viande hachée, cotelettes, biftecks ou rétis.
o 4

—S@ OLAILLE 100G - 2,5 kG | Poulet entier, filets ou morceaux.

% Poisson 100G - 1,5 kG | Poissons entiers, darnes ou filets.

o LEGUMES 100G- 1,5 kG | Juliennes, petits pois, brocolis, etc.

6 Pain (micHE) | 100G-1kG | Pain, petits pains longs ou ronds.

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU si leur poids est inférieur ou supérieur au poids
conseillé, procédez comme indiqué au paragraphe "Cuisson et réchauffage aux micro-ondes" et
réglez la puissance sur 160 W pour la décongélation.

10 @®




Jet
Defrost
" .

'

Fitness

I

Jet
Start

GRIL

UTILISEZ CETTE FONCTION pour dorer rapidement la surface des ali-
ments.

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE GRIL.
@ TourNEz LE BOUTON DE REGLAGE pOUr sélectionner le temps de cuisson.

e APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

APPUYEZ SUR LA TOUCHE GRIL PENDANT LA CUISSON pOUr active
ver le gril. Le décompte du temps de cuisson se po
gril est arrété.

D
D

N'UTILISEZ PAS D'USTENSILES EN B
dent. Le bois et le papier d

11
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Jet N
Defrost Fitness

vov
GRIL COMBI M
UTILISEZ CETTE FONCTION pour cuire des gratins, des lasagnes, des vo-
lailles et des pommes de terre.
@ ArpuvEZ SUR LA TOUCHE GRIL.
@ Arpuvez sur LA ToucHE Micro pour sélectionner la puissance.
€ Tournez LE BoUTON DE REGLAGE pour régler le temps de cuisson.

@ APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

VEILLEZ A CE QUE LES U:
tants a la chaleu 7

@ N'UTILISEZ P2
dent. Le @

SELECTION DU NIVEAU DE PUISSANCE

GRIL COMBI

Puissance UTILISATION CONSEILLEE :

650 W

Cuisson pe [égumes et gratins

350 - 500 W | Cuisson pE volailles et lasagnes

160 - 350 W | Cuisson DE poisson et gratins surgelés

160 W

Cuisson pE la viande

20 W

GRATINS DE fruits

ow

BRuNISSAGE uniquement pendant la cuisson

12
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Stop

(o]lo)

L
FORME-SANTE (FITNESS) Vs
UTILISEZ CETTE FONCTION POUR la cuisson d'aliments tels que légumes
et poisson.

(oS

UTILISEZ TOUJOURS LE cuIT-VAPEUR fourni, avec cette fonction.

APPUYEZ SUR LA ToucHE FiTNESs (forme-santé) a plusieurs repris-
es pour sélectionner la classe d'aliments. (voir le tableau)

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler le poids de I'aliment.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

PLAcez les aliments dans le panier vapeur.

AJsoutez 100 ml (1 dl) d'eau a

cuit-vapeur. @
‘ SpUVREZ avec le
”,

Ouvercle.

@blateau tournant peut tourner li-
I'appareil en marche.

CLASSE D'ALIMENTS

NS

CONSEILS

PoMMES DE TERRE /
CAROTTES

R

\"4

COUPEZ EN MORCEAUX DE MEME TAILLE.

4

Coupez les |égumes en morceaux de méme taille.

LEGuMES
o (Choux-ﬂeursQ - 500 ¢ | Laissez reposer 1 a 2 minutes aprés la cuisson.
brocoli
SO\
9 LE}\ 5 1150 G - 500 G | LAIssEz REPOSER 1 a 2 minutes.
<% \/ REPARTISSEZ LES FILETS UNIFORMEMENT dans le panier-vapeur.
/0. 1L poissoN | 150 G- 500 G | Superposez les tranches fines. Laissez reposer 1 a 2 minutes
r\\ apreés la cuisson.
\ ': > COUPEZ EN FILETS DE MEME TAILLE et répartissez-les uniformément
>~ dans le panier-vapeur. Sivous utilisez des filets surgelés, veillez a
9 FiLETs DE POULET | 150 G-500G . . . . . ;
ce que les filets soient bien décongelés avant la cuisson vapeur.
Laissez reposer 3 a 5 minutes aprés la cuisson.
COUPEZ LES FRUITS EN MORCEAUX DE MEME TAILLE.
Si le fruit est trés mUr, pour éviter qu'il soit trop cuit,
0 Fruits 150G-500G P 4 P

programmez un poids inférieur au poids réel.

Laissez reposer 2 a 3 minutes aprés la cuisson.

13



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

L'ENTRETIEN DE CET APPAREIL Se limite a son net-

toyage. Pour nettoyer le four, vous devez

d'abord le débrancher.

SI LE FOUR N'EST PAS MAINTENU PROPRE, Cela peut en-

trainer la détérioration de la surface, affecter la

durée de vie de 'appareil et provoquer des si-

tuations de danger.
N'UTILISEZ EN AUCUN CAS DE TAMPONS

A RECURER EN METAL, NETTOYANTS Ve
ABRASIFS, tampons en laine
de verre, chiffons rugueux
etc. car ils peuvent abimer le
bandeau de commandes, ainsi que les surfa-
ces intérieures et extérieures du four. Utilisez
un chiffon avec un détergent doux ou une ser-
viette en papier avec un nettoyant pour vitres.
Vaporisez le produit sur la serviette en papier.
NE LE vaPoRIsEZ PAs directement sur le four.

A INTERVALLES REGULIERS, NOtamment en cas de

débordements, enlevez le plateau

tournant, le support du plateau

tournant et essuyez la base du

four.

CE FOUR EST congu pour fonctionner

avec le plateau tournant.

@ NEe meTTez PAs le four en marche si |
tournant a été enlevé pour le p

ment de la porte.

@ EMPECHEZ QUE D
les alimenta

@ 4 r le plateau tournant.
él‘} UTILISEZ PAS D'APPAREIL DE NETTOYAGE A VAPEUR
&/ pour nettoyer votre four micro-ondes.

Le Four doit étre nettoyé régulierement et
tous résidus d'aliments doivent étre élim-

inés.

14

Le GRIL ne nécessite aucun nettoyage, la chaleur
intense brdlant toutes les éclaboussures. Toute-
fois il convient de nettoyer régulierement la vo(-
te du four. Pour ce faire, utilisez un chiffon doux et
humide ainsi qu'un détergent doux.

Sila fonction Gril n'est pas utilisée régulierement,
elle doit étre activée au moins 10 minutes par
mois pour briler toute trace d'éclaboussure et
réduire ainsi le risque d'incendie.

NETTOYAGE AU LAVE-VAIS

SUPPORT DU PLATEAATOUR!

RNANT EN VERRE.

GRILLE METALLIQUE

CUIT-VAPEUR.




DIAGNOSTIC DES PANNES

SI LE FOUR NE FONCTIONNE PAS, avant de contacter

votre Revendeur, veuillez vérifier si :

. Le plateau tournant et support du plateau
tournant sont en place.

. La prise de courant est bien branchée.

! La porte est correctement fermée.

. Les fusibles sont en bon état et la puissan-
ce de l'installation est adaptée.

! Le four est bien ventilé.

! Attendez 10 minutes et essayez a nouveau.

=2 Ouvrez et refermez la porte avant d'essayer
a nouveau.

CELA VOUs EVITERA peut-étre des interventions

inutiles qui vous seraient facturées.

Lorsque vous contactez le Service apres-vente,

veuillez préciser le modele et le numéro de sé-

rie du four (voir I'étiquette Service). Consultez

le livret de garantie pour de plus amples infor-

mations a ce sujet.

SI LE CORDON D'ALIMENTATION DOIT ETRE REM-

& PLACE, utilisez un cordon d'ori-
gine disponible auprés du
Service aprés-vente. Le cor- |
don d'alimentation doit
étre remplacé par un tech-
nicien spécialisé du Service
apres-vente.

LE SERVICE APRES-VENTE NE DOIT &
EFFECTUE QUE PAR DES TECH
sPEciALIsEs. Il est danger
quiconque n'est p

cien spécialisé d'a§siyer
vice aprés-veate o

INFORMATIONS

LES MATERIAUX D'EMBALLAGE sont en-
tierement recyclables comme
l'indique le symbole de re-

cyclage. Suivez les réglemen-
tations locales en vigueur en
matiére d'élimination des &%

chets en plastiqueg éle

etc.) a la portéades dqf .
HRwrla Directive européen-

vironnement et la santé.

ECYCLAGE

E sYMBOLE présent sur l'appareil ou sur la docu-
mentation qui 'accompa-
gneindique que ce produit
ne peut en aucun cas étre trai-
té comme un déchet ménager. Il
doit par conséquent étre remis a
un centre de collecte des déchets
chargé du recyclage des équi-
pements électriques et élec-
troniques.
LA mise Au ReBUT doit étre
effectuée conformément _
aux réglementations lo-
cales en vigueur en matiere de protection de
I'environnement.
POUR OBTENIR DE PLUS AMPLES DETAILS au sujet du trai-
tement, de la récupération et du recyclage de cet
appareil, veuillez vous adresser au bureau com-
pétent de votre commune, a la société de collecte
des déchets ou directement a votre revendeur.
AVANT DE VOUS SEPARER DE L'APPAREIL, rendez-le
inutilisable en coupant le cordon d'alimenta-
tion, de maniere a ne plus pouvoir raccorder
I'appareil au réseau électrique.
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SELON LA NORME CEI 60705.
LA ComMmiIssION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE a établi une norme relative a des essais de perfor-
mance comparatifs effectués sur différents fours micro-ondes. Nous recommandons ce qui suit

pour ce four:

Test | Quantité |[Durée approx. Puissance Récipient
12.3.1 1000 ¢ 14 MmN 650 W Pyrex 3.227
12.3.2 475¢G 51/2 MmN 800 W Pyrex 3.827
12.3.3 900G 16 MIN 650 W PYREX 3.838
1234 | 11006 | 20-22mn GRIL + 650 W Prrex 3884 N\

13.3 500G 3MINGS DECONGELATION RAPIDE /-\\\)V

®
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