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SENSING THE DIFFERENCE



INSTA

R
AVANT DE BRANCHER L'APPAREIL

VERIFIEZ QUE LA TENsION indiquée sur la pla-
que signalétique correspond bien a celle
de votre habitation.

NE DEMONTEZ PAS LES PLAQUES DE PROTECTION CON-
TRE LES Micro-ondes situées
sur les flancs de la cavité
du four. Elles empéchent la
graisse et les particules
alimentaires de pénétrer
dans les canaux d'entrée
du micro-ondes.

PLACEZ LE FOUR SUR UNE SURFACE PLANE
et stable capable de supporter Ie
four et son contenu. Manipu-
lez le four avec précaution.
CE FOUR NE DOIT PAS étre placé
ou utilisé sur un plan de travail a moins de
850 mm au-dessus du sol.

LLATION

¥

PLACEZ LE FOUR A DISTANCE d'autres sources de
chaleur. Laissez un espace de 20 cm minimum
au-dessus du four afin de garantir une venti-
lation suffisante. Vérifiez que I'espace en des-
sous, au-dessus et autour du four est dégagé
pour permettre une circulation de l'air appro-
priée. Le four ne doit pas étre placé
armoire.

ASSUREZ-VOUS QUE L'APPAREIL
Gk, Vérifiez que la porte fe

pRawCUN cAs ceT APPARELL si le cor-
06 htation ou la prise de courant
% ddmmagé, si l'appareil ne fonctionne

Ras gorrectement ou s'il a été endommagé
est tombé. Ne plongez jamais le cordon
dalimentation ou la prise dans l'eau. Eloi-
gnez le cordon des surfaces chaudes. sous
peine d'électrocution, d'incendie ou de ris-
ques du méme type.

loge n'est pas pr
vide tant qu

Le fabricant décline toute responsabilité si
l'utilisateur ne respecte pas ces instructions.

LA MISE A LA TERRE DE L'APPAREIL est obliga-
toire. Le fabricant décline toute respon-
sabilité en cas de blessures infligées a
des personnes, a des animaux, ou de
dommages matériels qui découleraient
du non-respect de cette obligation.




R CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES R

LISEZ CES CONSIGNES ATTENTIVEMENT ET CONSERVEZ-LES EN LIEU SUR POUR TOUTE CONSULTA-

TION ULTERIEURE NE LAIssEz LEs ENFANTS utiliser I'appareil sans

VEILLEZ A NE PAS CHAUFFER OU UTILISER DE MATERI- la surveillance d'un adulte que si des ins-
Aux inflammables  intérieur ou a proximi- tructions appropriées leur ont été données
té du four. Les vapeurs dégagées peuvent afin qu'ils puissent l'utiliser de facon sire
provoquer un incendie ou une explosion. et comprennent les dangers d'un usage in-
N'UTILISEZ JAMAIS VOTRE FOUR MICRO-ONDES correct. Les enfants doivent étre surveillés
pour sécher des textiles, du papier, des lorsqu'ils utilisent d'autres sourcg$de cha-
épices, des herbes, du bois, des fleurs, leur (le cas échéant) séparém, C
des fruits ou d'autres produits combusti- les micro-ondes a cause de pé-
bles. Ils pourraient s'enflammer. ratures engendrées. .
SI CE QUI SE TROUVE A L'INTERIEUR OU A Cet APPAREIL N'EST PA ETRE Utilisé
@ L'EXTERIEUR DU FOUR PRENAIT FEU, OU qu€ des e.nfants)
sensorielles ou

vous constatez de la fumée, n'ouvrez pas
la porte, mais arrétez le four. Débranchez
le cordon d'alimentation ou coupez le
courant au fusible ou au disjoncteur.

ii NE CUISEZ PAS LES ALIMENTS DE FAGON EXCES- i dr la maniére de I'utiliser.
sive. lIs pourraient s'enflammer.

, OU qui manquent
nnaissances, a moins

qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

N'UTILISEZ PAS LE FOUR MICRO-

onDEs pour chauffer des ali- %.
ments ou des liquides

dans des récipients her-

métiques. L'augmentation de

la pression peut les endommager lors de

l'ouverture ou les faire exploser.

@ NE LAISSEZ PAS LE FOUR SANS SURVEILLANCE,

surtout si vous utilisez du papier, du
plastique ou d'autres matériaux comb
tibles pour la cuisson Le papier p 4
peuvent fondre lorsqu'ils so

pour réchauffer des alime

si vous utilisez beau
graisse, en cas de

raient déclench C CONTROLEZ REGULIEREMENT L'ETAT DES JOINTS et

o de I'encadrement de la porte. Si ces zones
N'uTiuisez pa Wits chimiques sontendommagées, n'utilisez plus 'appa-
osifs dans cet appa- reil et faites-le réparer par un technicien
spécialisé.

SPENDEZ PAS OU NE DEPOSEZ PAs d'objets
Ords sur la porte pour ne pas abimer
encadrement et les charniéres. La poi-
gnée de la porte ne doit pas servir a sus-

pendre des objets.
OEUFS

N'UTILISEZ PAS VOTRE FOUR MICRO-ONDES POUT \
cuire ou réchauffer des oeufs avec ou

sans coquille, car ils peuvent exploser Q
méme si la cuisson est terminée.

@® 3



Her PRECAUTIONS R
GENERALITES LIQUIDES

IN'UTILISEZ CET APPAREIL QUE POUR UN USAGE DOMES-
TIQUE !

LE FOUR NE DOIT JAMAIS ETRE UTILISE G vide avec la
fonction micro-ondes. Cela risquerait de I'en-
dommager.

LEs ouVERTURES DE VENTILATION du four ne doivent

pas étre recouvertes. Le blocage des arrivées d'air

et des aérations pourrait endommager le four et
donner des résultats de cuisson insatisfaisants.

S1VoUs VOUs EXERCEZ A LE PROGRAMMER, placez un ver-
re d'eau a l'intérieur. Leau absorbera I'énergie des
micro-ondes et le four ne sera pas abimé.

N'ENTREPOSEZ PAS ET N'UTILISEZ PAS Cet appareil a
I'extérieur.

N'uTiLISEZ PAs cet appareil prés d'un évier, dans
un sous-sol humide, pres d'une piscine ou
tout autre emplacement de ce type.

des objets.

ENLEVEZ LES FERMETURES METALL
sachets en papier ou en
avant de les placer di

FRITURE
N'uTiug|
il ne

ra

@ AFIN D'EVITER DE VOUS BRULER, Utilisez des
és

L\ gants isolants ou des maniques pour
toucher les récipients ou les parties du
four apres la cuisson. Les parties acces-
sibles peuvent chauffer au cours de I'uti-
lisation, les enfants ne doivent pas s'en
approcher.

PAR EX. BOISSONS ou EAU. Dans un four a micro-
ondes, les liquides peuvent
bouillir sans produire de bul- \.
les. Dans ce cas, ils peuvent dé- “
border brusquement. Q) «&
Afin d'éviter cet inconvénient,
prenez les précautions suivantes :

1. Evitez d'utiliser des récipients
droit et col étroit.

emuez de nou-
le récipient du four

/APRES AVOIR RECHAUFFE DES ALIMENTS POUR

BEBE (biberons, petits pots),

remuez toujours et vérifiez @

la température avant de ser-

vir. Vous assurez ainsi une bonne répatrtition
de la chaleur et évitez les risques de brilure ou
d'ébouillantage.

Enlevez la tétine et le couvercle avant de
réchauffer!



A

GENERALITES

DE NOMBREUX ACCESSOIRES sont disponibles sur
le marché. Avant de les acheter, assurez-vous
qu'ils conviennent bien aux micro-ondes.

VERIFIEZ QUE LES USTENSILES UTILISES sont résistants

les utiliser.

a la chaleur et perméables N
roond ¥ =
aux micro-ondes avant de \f:‘?j
3

T

LORSQUE VOUS PLACEZ DES ALIMENTS ET DES ACCES-
solres dans le four micro-ondes, assurez-vous
que ceux-ci ne sont pas en contact direct avec
I'intérieur du four.

Ceci est particulierement important pour
les accessoires en métal ou avec des parties
métalliques.

S1 DES USTENSILES METALLIQUES entrent en contact
avec les parois du four pendant son fonction-
nement, ils peuvent provoquer des étincelles
et endommager le four.

AssUREZ-voUs TOUJOURS que le plateau tou
peut tourner librement avant de mettrg
pareil en marche. Si ce n'est pas le

POURNANT EN VERRE
PLATEAU TOURNANT EN VERRE pour tous
s de cuisson. |l permet de récupérer
les jus de cuisson et les particules d'aliments
qui pourraient salir l'intérieur
du four.
=~ Placez le plateau tournant

en verre sur son support.

A,

ACCESSOIRES

GRILLE METALLIQUE

UTILISEZ LA GRILLE METALLIQUE lors-
que vous utilisez la fonction Gril
ou en combinaison Gril.

PLAT CRISP

DISPOSEZ LES ALIMENTS DI-
RECTEMENT SUR LE PLAT CRISP.
Utilisez toujours le pla-
teau tournant en verre avec
Crisp.
NE PLACEZ AUCUN USTENSILE sUTr |

‘e chaud et ris-
tensile.
bchauffé avant d'étre uti-



=0

PROTECTION CONTRE UNE MISE EN MARCHE DU

=0

FOUR A VIDE / SECURITE ENFANTS

CETTE FONCTION DE SECURITE AUTOMATIQUE EST AC-
TIVEE UNE MINUTE apres le retour du four en
«mode veille ». (Le four est en mode
«veille » si I'neure est affichée ou si
I'horloge n'a pas été programmeée lors-
que I'écran est vide).

CELA SIGNIFIE QUE VOUS DEVEZ OUVRIR ET REFERMER LA
PORTE, pour y introduire un plat, afin d'annuler
la sécurité enfants. Sinon l'afficheur indiquera
«door »(porte).

door

§9©

POUR INTERROMPRE LA CUISSON :
SIVOUS SOUHAITEZ VERIFIER,
mélanger ou retourner les
aliments, ouvrez la porte :
la cuisson s'arrétera auto-
matiquement. Les réglages
sont conservés pendant

10 minutes.

che Start (Démar{age

ou elle a été jrterrdgpue.

Sivous APPY w§ OIS sur la touche Start
ederNps de cuisson est augmen-

CUISSON

NE SOUHAITEZ PAS CONTINUER LA CUISSON ¢
DOHTEZ LES ALIMENTS, fermez la porte et appuyez
ur la touche STOP.

UN SIGNAL SONORE RETENTIT toutes les minutes
pendant 10 minutes en fin de cuisson.

Pour désactiver le signal,

appuyez sur la touche STOP (((((O)))))
ou ouvrez la porte.

CETTE FONCTION peut étre ac-

tivée ou désactivée en maintenant la touche
Arrét enfoncée pendant 3 secondes jusqu'a ce
qu'un signal sonore retentissse.

RemARQUE : Les sélections ne restent affichées
que 60 secondes, sil'on ouvre et referme la
porte a la fin de la cuisson.



@ MINUTEUR @

UTILISEZ CETTE FONCTION Si vous devez mesurer un temps avec précision, par exemple pour la cuisson
des oeufs ou pour faire lever une pate avant de la cuire, etc.

LE mINUTEUR est complétement indépendant de toutes les autres fonctions et peut étre utilisé n'im-
porte quand, que le four fonctionne ou non.

wop () 45

W\/
ﬂ APPUYEZ SUR LA TOUCHE HORLOGE. @

@ Tournez LE BouToN DE ReGLAGE pour régler la durée & mesurer.

Q APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

UN SIGNAL SONORE Vous avertit lorsque le minuteur a terminé Ie@ ours.

APPUYEZ UNE FOIS SUR LA ToUuCHE HorLoGE pour afficher le te sur le minuteur. Le temps res-
tant s'affiche pendant 3 secondes. Ensuite, le temps ‘affiche a nouveau (si vous étes en
train de cuisiner).

PouRr ARRETER LE MINUTEUR, rappelez-le d'abord A
puis appuyez de nouveau sur la touche Ho

plan en appuyant sur la touche Horloge



® HORLOGE ®

A LA PREMIERE UTILISATION OU aprés une panne de courant, I'écran est vide. Si I'horloge n'est pas ré-
glée, I'écran reste vide jusqu'au réglage d'un temps de cuisson.

L= o) a3g
> ) ‘m§ (@] e

ArpuyEz sur LA ToucHE HoRrLoGE (3 secondes) usqu'a ce que le chiffre de gauche
clignote.

@ Tournez LE BouToN DE REGLAGE pour régler les heures et appuvez pour copfil ¢s chiffres de
droite (minutes) clignotent.)

TournEez LE BouToN DE REGLAGE pour régler les minutes.

O

o APPUYEZ SUR LE BOUTON DE REGLAGE OU HORLOGE OU LE BOUTON E.

L'HoRrLoGE EsT REGLEE et fonctionne.

S1VOUS SOUHAITEZ SUPPRIMER L'AFFICHAGE DE L'HEURE APRES LE R G@D LHoRrLoGE, appuyez a nouveau sur

la touche Horloge pendant 3 secondes jusqu'a ce q§; cMfffes de gauche clignotent (heures),
eystfs.

puis sur Arrét (stop).

Pour REAFFICHER L'HORLOGE, suivez la procédu e@

REGLAGE DE L'HoRLOGE. Vous disposez ainsi de

REMARQUE : MAINTENEZ LA PORTE OUVERTE P
i on, chaque opération doit étre effectuée en moins

10 minutes pour effectuer cette gp
de 60 secondes.



2 S CUISSON ET RECHAUFFAGE AVEC LA FONCTION MICRO-ONDES Z S

UTILISEZ CETTE FONCTION pour la cuisson normale ou le réchauffage rapide d'aliments tels que les 1é-
gumes, le poisson, les pommes de terre et la viande.

1
e ST, g

APPUYEZ SUR LA TOUCHE Micro-ONDES.

TourNEz LE BouTON DE REGLAGE pour régler la puissance du micro-ondes et ApPUYE
confirmer. (Les chiffres horaires clignotent.)

TourNEz LE BouTON DE REGLAGE pour régler le temps de cuisson.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE). @
LORSQUE LA CUISSON A DEMARRE :

Le T emps de cuisson peut étre facilement réglé en tournant le boufof

0® ©0

@age et la puissance

che Start (Démarrage). Chaque pression aug
ment augmenter ou diminuer le temps

A

(&k ON DU NIVEAU DE PUISSANCE
¢ WORONCTION MICRO-ONDES UNIQUEMENT

g

Puissance (\ UTILISATION CONSEILLEE :

HAEAAGE DE boissons, eau, potages, café, thé ou autres aliments a haute teneur
E ¢ . Pour les plats préparés avec des oeufs ou de la créme, choisir une
\pufssance inférieure.

J
A\

/(_%\) Cuisson de poisson, [égumes, viandes, etc.

A\
\j&gal Cuisson de plats qui ne peuvent pas étre remués.

Cuisson attentive, par ex. des plats préparés avec de la sauce, du fromage et des
ceufs et fin de cuisson des ragodts.

350 W | Cuisson lente de rago(ts, ramollissement de beurre.
160 W | DECONGELATION.
90 W | RamoLLisseMenT du beurre, des fromages et de la glace.

TN

500 W

@® 9



@ FONCTION JET START (DEMARRAGE RAPIDE) @

UriLisez ceTTe FoNcTIoN pour réchauffer rapidement des aliments a forte teneur en eau, tels que
les potages, le café ou le thé.

o [E=TET0 pan.

@ ArPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

30 secondes. Chaque nouvelle pression augmente le temps de 30 second b
également augmenter ou diminuer le temps de cuisson en tournant le bputo réglage aprés
le démarrage de la fonction.

N
aoe DECON ’@\QANUELLE 906

EXAMINEZ LES ALIMENTS REGULIEREMENT POUR VERIFIER
LEUR ETAT. La pratique vous enseignera combien
de temps il faut pour décongeler ou ramollir
différentes quantités.

RETOURNEZ LES GROS MORCEAUX vers la moitié du
processus de décongélation.

oMt étre placés di- .
, LES ALIMENTS BOUILLIS, LES RAGOUTS ET LES
e foRxPourvu que I'em- , K .
SAUCES DE VIANDE se décongelent mieux

dBOGu des em-

efartie en métal (par - , i ,
s'ils sont remués durant la décongéla-
tion.

LoRrsQUE vous DECONGELEZ, il est conseillé de ne
pas décongeler complétement les aliments et
de laisser se terminer le processus durant le

se décongeler. Les tranches individuelles se temps de repos.
décongélent plus facilement.

ENVELOPPEZ CERTAINES ZONES DES ALIMENTS dans de
petits morceaux de papier alumi-
nium quand elles commencent
a roussir (par exemple, les
ailes et les cuisses de poulet).

10 @

QUELQUES MINUTES DE REPOS APRES LA
DECONGELATION AMELIORENT TOU-
Jougs le résultat, permet-
tant a la température d'étre
répartie uniformément dans les
aliments.




jetéoe JET DEFROST (DECONGELATION RAPIDE) jetaoe

UTiLisez ceTTE FONCTION pour décongeler de la viande, des volailles, du poisson, des [égumes ou du
pain.

LA FoncTioN DE DEcONGELATION RAPIDE doit connaitre le poids des aliments et doit étre utilisée uni-
quement s'il se situe en 100 g et 3 kg, voir le tableau de décongélation rapide.

PLACEZ TOUJOURS LES ALIMENTS sur le plateau tournant en verre.

Q W
APPUYEZ SUR LA TOUCHE JET DEFrOST (DECONGELATION RAPIDE).
TournEez LE BouTON DE REGLAGE pour choisir le type d'aliment et appuvez firmer.

(Les chiffres du poids clignotent.) <>

TournEez LE BouToN DE REGLAGE pour régler le poids des alim

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

vite aretourner les aliments

P
LLrr i

ght sur la touche Start '-

0® ©0

A LA MOITIE DU PROCESSUS DE DECONGELATION, le four s'arrét
« TURN FOOD ».

=~ Quvrezla porte.

. Retournez les aliments.

=~ Fermezla porte et redémarrez le fouren

‘-

(Démarrage). '. ,-' '-' , '
RemARQUE : la décongélation conti Wtematiquement apres 2 minutes. si vous n'avez pas re-




jetaoe JET DEFROST (DECONGELATION RAPIDE) jeteoe

ALIMENTS SURGELES : ALIMENTS SURGELES :
SI LE POIDS DES ALIMENTS EST INFERIEUR OU POUR LES ALIMENTS PLUS CHAUDS qU€ la
SUPERIEUR AU POIDS CONSEILLE : Suivez la température de surgélation (-18 °C),
procédure pour « Cuisson & Réchauf- choisissez un poids d'aliment inférieur. é
fage des aliments au mirco-ondes » POUR LES ALIMENTS PLUS FROIDS que la
et sélectionnez 160 W pour la décon- température de surgélation (-18 °C), {
gélation. choisissez un poids supérieur.

O\

CLASSE D'ALIMENTS| QUANTITE CONSEILS G\»
TN

@ | Vianoe 100G6-2ke | Viande hachée, cotelettes, biftecks ou é@)\)
® | Vorawe 100G-3ke | Poulet entier, filets ou morceaux. (Q>

© |Poisson 100G6-2kGe | Poissons entiers, darnes o

A

O |Lecumes 100G-2«ke |Juliennes, petits pms@(\;g/
6 PaIN (micHE) | 100G-2kG | Pain, petits palm Onds.

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si \dg,e/t inférieur ou supérieur au poids
conseillé, procédez comme indiqué au paragra igson et réchauffage aux micro-ondes »
et réglez la puissance sur 160 W pour la dé

12 @@



GRIL

UTiLisez ceTTE FONCTION pour dorer rapidement la surface des aliments.

—H—

CL-'
2

T
J T

0 APPUYEZ SUR LA TOUCHE GRIL.
@ Tournez LE BouToN DE REGLAGE pour sélectionner le temps de cuisson.

6 APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

NE LAISSEZ PAS LA PORTE DU FOUR OUVERTE pendant de longues périodes lorsqueg
ceci provoque une chute de température.

PouR LEs ALIMENTS TELS QUE fromage, toasts, biftecks ou saucisses, pla

tallique. %
(S¥ants a la chaleur quand vous uti-

_lls fondent. Le bois et le papier doi-

@ VEILLEZ A CE QUE LES USTENSILES U€e vous utilisez soient a Ig
lisez cette fonction.

N 'UTILISEZ PAS D'USTENSILES EN PLASTIQUE pour |g fen
vent également étre évités.

NE TOUCHEZ PAS LA vOUTE du four sous e@

&
<

@@ 13
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GRIL COMBI

UTILISEZ CETTE FONCTION pour cuire des gratins, des lasagnes, des volailles et des pommes de terre.

[
[

APPUYEZ SUR LA TOUCHE GRiLL ComBl.

TourNEz LE BouTON DE REGLAGE pour régler la puissance du micro-ondes et Appuy,
confirmer. (Les chiffres horaires clignotent.)

TourNEz LE BOUTON DE REGLAGE pour régler le temps de cuisson.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

©0® ©0

LE NIVEAU DE PUISSANCE MAXIMUM DU MICRO-ONDES, lors de |'utilisation d ill, e Ité a un niveau pré-
défini en usine.
PLACEZ LEs ALIMENTS sur la grille métallique ou sur le plateau to

cette fonction.

rre lorsque vous utilisez

IL esT PossiBLE d'éteindre la partie micro-ondes en dimig iveau de puissance et en le por-

ceci provoque une chute de température.

VEILLEZ A CE QUE LES USTENSILES que VO
perméables aux micro-ondes.

@ N'UTILISEZ PAS D'USTENSILES EN P}
également étre évités.

‘NE TOUCHEZ PAS LA VOU,

SELECTION DU NIVEAU DE PUISSANCE
GRIL COMBI

Puissance UTILISATION CONSEILLEE :

650 W | Cuisson Gratins de légumes

350-500 W | Cuisson de volailles et lasagnes

160 - 350 W | Cuisson de poisson et gratins surgelés
160 W | Cuisson de la viande
90 W GRaTINS de fruits

ow BRruNIssAGE uniquement pendant la cuisson

14 @
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NS Z\
<> CRISP £

UTiLisez ceTTe FONCTION pour réchauffer et cuire les pizzas et autres aliments similaires. Elle est éga-
lement idéale pour la cuisson d'ceufs au bacon, de saucisses, de hamburgers, etc.

e [T
N
©

o
o
5]

jet start.

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE CRISP.

@ Tournez LE BouToN DE ReGLAGE pour sélectionner le temps de cuisson. @

© APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

IL N'esT PAs possiBLE de modifier le niveau de puissance ou d'activer/désacti pendant l'utili-
sation de la fonction Crisp. <>

LE FOUR COMBINE AUTOMATIQUEMENT les micro-ondes et le gril pour ¢ lat Crisp. Ainsi, le plat
Crisp atteint trés rapidement sa température et commence a ats et a les rendre crous-
tillants.

Assurez-vous que le plat Crisp est bien placé au mi eau tournant en verre.

LE FOUR ET LE PLAT CRISP deviennent trés cha
@ e sensible a la chaleur.

utilise cette fonction.

@ INE POSEZ PAS LE PLAT CRISP CHAUD SU,

®plat Crisp fourni avec cette fonction. Les autres plats Crisp disponibles sur
nt pas de résultats comparables.




MEMOIRE

LA FoncTion MEMOIRE FOURNIT UN moyen pour rappeler rapidement et simplement les réglages préférés.
Le prINCIPE DE LA FONCTION MEMOIRE est de stocker tous les réglages qui sont affichés a un moment
donné.

] p—

UTILISATION D'UN REGLAGE MEMORISE :

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE MEMOIRE 1 ou MEMOIRE 2.

@ APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

MEMORISATION D'UN REGLAGE : <>
0

©  sciecrionnez une fonction.
@ ProcraMMEZ vOs réglages.
© Appuvez sur LA ToucHE MEmoIRe 1 ou 2 pendant 3 seco a I'émission d'un signal sonore. Le

réglage est désormais enregistré. Vous pouvez ref
le désirez.

Memolre 2: Lorsque le four est brg §®uapres une panne de courant, les réglages par défaut en-
utes a pleine puissance.

16 )



F‘@ CRISP AUTOMATIQUE "I}

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR porter rapidement les aliments congelés a la température de service.
Cette fonction doit étre utilisée uniquement pour les plats surgelés préts a servir.

= =TT . oon: G §
S ‘m§ ® , @D :@]Dmsm

O]

APPUYEZ SUR LA TOUCHE CRISP.

TournEez LE BouToN DE REGLAGE pour sélectionner la catégorie d'aliment et APPUYER'R
firmer. ( Les chiffres du poids clignotent.)

TournEz LE BouTON DE REGLAGE pour régler le poids.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

©0® ©0

hd
AJOUTER Si la porte n'est pas ouverte dans les 3 min @ s'arréte et repasse en mode
veille. <\

. \ / N . . .
Si la porte n'est pas ouverte dans la rQinyte qUi suit, le four continue automatique-
REMUEZ
ment. N\

Sila porte n'est pas ouverte w te qui suit, le four continue automatique-
RETOURNEZ
ment. O\
! Ouvrezla porte. w
~: Ajoutez, remuez ou retourneg I€3 atimgnts.
=~ Fermezla porte et redé Ve 'gur en appuyant sur la touche Start (Démarrage).
N

usiveMeNT le plat Crisp fourni avec cette fonction. Les autres plats
iSponibles sur le marché ne donneront pas de résultats comparables.
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CRISP AUTOMATIQUE @

CLASSE D'ALIMENTS

QUANTITE

CONSEILS

FRITES

200:6-600G

Disposez les frites en une couche uniforme sur le plat
Crisp Saupoudrez de sel si vous désirez des pommes
frites plus croustillantes.

P1zzA, CROUTE FINE

2006-500G

Pour pizzas a croGte fine.

PIZZA, CROUTE EPAISSE

300G6-800a

© 06 ©

Pour pizzas a cro(te épaisse. Ak

Préchauffez le plat Crisp avec un pe#tp<
re ou d'huile. Ajoutez les aliment q@j eYour s'arré-
te et vous invite a "Ajouter le rnts” Retournez les

HAMBURGERS 180G - 4506
aliments lorsque le four éme bjjdysonore
N
Préchauffez le plat Crj petit peu de beurre
© | Bironners ok poisson | 200 6 - 600G ou d'huile. Ajoute, ets de poisson quand le

"Ajouter les aliments". Re-

four s'arréte et
t que le four vous y invite.

tournez les

N\
POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU Ci-dess \st)l r poids est inférieur ou supérieur
au poids conseillé, procédez comme pour la fondtiomChiglymanuelle.

<
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RUTO AuTo

n RECHAUFFAGE AUTOMATIQUE u

) — ) —

UriLisez ceTTe FoNcTION pour réchauffer des plats précuisinés ou du lait.
Disposez les aliments sur un plat résistant a la chaleur et adapté aux micro-ondes.

[(OEEN
. asg

L@ -

TourNEz LE BouTON DE REGLAGE pour sélectionner la catégorie d'aliments et appuy -
firmer. (Les chiffres du poids clignotent.)

APPUYEZ SUR LA TOUCHE AuTO REHEAT.

0 ©0

TourNEz LE BoUuTON DE REGLAGE pour régler le poids.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).
PENSEZ A REMUER LES ALIMENTS PENDANT LE RECHAUFFAGE
PENDANT LE RECHAUFFAGE, le four peut s'arréter (selon le progra inviter a remuer ("STIR")
les aliments.

=~ Quvrezla porte.
=~ Remuez les aliments.

! Fermez la porte et redémarrez le four en app ouche Start (Démarrage).

RemARrQuE : Le four continue automatiqueme @ in vous n'avez pas remué les aliments.

TEMPS DE REPOS
Pour un meilleur résultat, il est conseilld
utes, notamment s'il s'agit d'alimep

LORSQUE VOUS CONSERVEZ UN rep.
réchauffer, placez les alim s €pais et les plus denses a l'extérieur et les

nses au milieu.




AuTo
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AuUTOo

u RECHAUFFAGE AUTOMATIQUE n

CLASSE D'ALIMENTS| QUANTITE

CONSEILS

€ | GRanDE AssIETTE | 250 G - 600 G

Préparez les aliments comme indiqué ci-dessus. Chauffez
sous un couvercle.

© | PLAT SURGELE 250:6-600c

Réchauffez sans couvercle dans des bols séparés ou dans
@ Soure 200G-800¢ A P
un grand récipient.
PaN
Suivez les instructions figurant sur I'emball tigtion,

perforation, etc.) N\

O |Lar 1006-500¢

N
\/
Faites chauffer sans couvrir et utili Mre dans un

bol ou une tasse.

© |Racoor 2006-800G

.
Réchauffez avec un couve(cle? gez lorsque le four
sonne.

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU si leur pefds ﬁ( rieur ou supérieur au poids
conseillé, procédez comme indiqué au paragraphe;\ i@ rechauffage aux micro-ondes".

@
&
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AUTO

Ul

CUISSON AUTOMATIQUE (AUTO COOK)

RAUTO

n

UTiuisez ceTte FoncTioN UNIQUEMENT pour la cuisson.
Cette fonction ne peut étre utilisée qu'avec les familles d'aliments indiquées dans le tableau ci-dessous.

(== | 00 -
wen () == 15 E‘uuw

©0® ©0

APPUYEZ suUR LA TOUCHE AuTo CooK.

TournEz LE BouToN DE REGLAGE pour sélectionner la catégorie d'aliment et appuyez pour

er.

(Les chiffres du poids clignotent. )

TournEz LE BouTON DE REGLAGE pour régler le poids.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).
VEiLLEZ A PERFORER |e film plastique avec une fourchette ou un cure-dent pour per
s'échapper et éviter les risques d'éclatement lorsque de la vapeur se forme
PENDANT LE RECHAUFFAGE |e four peut s'arréter et vous demander de (¢

ger “ STIR” les aliments.

o~
o~

o~

Ouvrez la porte.

Retournez ou mélangez les aliments.
Fermez la porte et redémarrez le four en appuya
RemARQUE : Le four continue automatiquement apres 1

@ a pression de

ntérgerpendant la cuisson.
5 URN “ ou de mélan-

che Start (Démarrage).
\Yods n'avez pas remué ou retourné les ali-

lorsque le premier est prét.

ments. PR
CLASSE D'ALIMENTS | QUANTITE ((\\\) CONSEILS
Pi mes de terre a l'aide d'une fourchette et dispo-
s un plat adapté aux micro-ondes et au four tradition-
POMMES DE TERRE .
o AU FOUR 200G-1 Q urnez les pommes de terre lorsque le four sonne. Faites
ion a ne pas vous braler : le four, le plat et les aliments sont
A \ auds.
) S Coupez les Iégumes en morceaux uniformes. Ajoutez 2-4 cuillé-
0 LEGUMES FRAIS -890 PR \ .
\.. rées a soupe d'eau et couvrez. Mélangez lorsque le four sonne.
6 LEGUMES SURGEL G - 800 G |Couvrir durant la cuisson. Mélangez lorsque le four sonne.
o LeG W 200 - 600 G Videz presque tout le liquide, disposez dans un plat adapté
s aux micro-ondes et couvrez.
<% W Placez un seul sachet a la fois dans le four a micro-ondes. Si
8\)/0; ORN 90:6-100c |la quantité de popcorn ne suffit pas, placez un autre sachet

R LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids

conseillé, procédez comme indiqué au paragraphe "Cuisson et réchauffage aux micro-ondes".
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

L'ENTRETIEN DE CET APPAREIL Se limite a son nettoyage.
Pour nettoyer le four, vous devez d'abord le dé-
brancher.
SI LE FOUR N'EST PAS MAINTENU PROPRE, cela peut en-
trainer la détérioration de la surface, affecter la
durée de vie de l'appareil et provoquer des si-
tuations de danger.
IN'UTILISEZ EN AUCUN CAS DE TAMPONS A
@ RECURER EN METAL, hettoyants
abrasifs, tampons en lai-
ne de verre, chiffons ru-
gueux etc. car ils peuvent
abimer le bandeau de commandes, ainsi que
les surfaces intérieures et extérieures du four.
Utilisez un chiffon avec un détergent doux
ou une serviette en papier avec un nettoyant
pour vitres. Vaporisez le produit sur la serviet-
teen papier.
NE LE vaPORISEZ PAs directement sur le four.
A INTERVALLES REGULIERS, notamment en cas de dé-
bordements, enlevez le plateau tour-
nant, le support du plateau tour-
nant et essuyez la base du four. ’3
CE FOUR EST CONGU pour fonction-
ner avec le plateau tournant.
@ INE LE METTEZ PAS LE FOUR EN MARCHE Si I
tournant a été enlevé pour le ng

duit nettoyant doux pour ng
ces intérieures, l'avant e

si que son ouverture
@ EMPECHEZ QUE DE M\ GRW(S des particules ali-
mentaires e s'q lent autour de la porte.

uRES TENACES, faites bouillir une tasse
ant 2 ou 3 minutes. La va-
é13 wfnation des salissures.

le plateau tournant.
N['UTILISEZ PAS D'APPAREIL DE NETTOYAGE A VAPEUR
our nettoyer votre four micro-ondes.

LE GRIL ne nécessite aucun nettoyage, la cha-
leur intense briilant toutes les éclaboussu-
res. Toutefois il convient de nettoyer réguliée-
rement la vo(te du four. Pour ce faire, utilisez
un chiffon doux et humide ainsi qu'un déter-
gent doux.

22

SI LA FONCTION GRIL N'EST PAS UTILISEE REGULIEREMENT,
elle doit étre activée au moins 10 minutes par
mois pour briler toute trace d'éclaboussure et
réduire ainsi le risque d'incendie.

NETTOYAGE AU LAVE-VAISSELLE :

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT.

COUVERCLE

GRILLE META

SOIGNE :

d'eau et de détergent doux. Les parties
lus sales peuvent étre nettoyées a l'aide
d'un chiffon a récurer et d'un détergent doux.
Laissez Tousours refroidir le plat
Crisp avant de le nettoyer.
LE pLAT crisP ne doit
étre niimmergé ni rincé a
I'eau pendant qu'il est chaud. Son refroidis-
sement rapide risque de 'endommager.
@ N'UTILISEZ PAS DE TAMPONS METALLIQUES. En ef-
fet, vous pourriez le rayer.




DIAGNOSTIC DES PANNES

SI LE FOUR NE FONCTIONNE PAs, avant de contacter SI LE CORDON D'ALIMENTATION DOIT ETRE REMPLA-
votre Revendeur, veuillez vérifier si : cg, utilisez un cordon d'origi-
. Le plateau tournant et support du plateau ne disponible auprés du Service

tournant sont en place. apres-vente. Le cordon d'ali- |
. La prise de courant est bien branchée. mentation doit étre rempla-
. La porte est correctement fermée. cé par un technicien spécialisé
. Les fusibles sont en bon état et la puissan- du Service aprés-vente.

ce de l'installation est adaptée.
. Le four est bien ventilé.

. Attendez 10 minutes et essayez a nouveau. LE SERVICE APRES-VENTE NE DOIT
. Ouvrez et refermez la porte avant d'essayer EFFECTUE QUE PAR DES TECHNI
a nouveau. sPECIALISES. Il est danger
CELA VOUS EVITERA peut-étre des interventions quiconque n'est pas4
inutiles qui vous seraient facturées. c(en spécialisé d'af
Lorsque vous contactez le Service apres-vente, vice apres-vente ob
veuillez préciser le modéle et le numéro de sé- des opératjiépimptiguant le démontage

tection contre I'expo-
'es micro-ondes.
CUN PANNEAU.

rie du four (voir I'étiquette Service). Consultez
le livret de garantie pour de plus amples infor-
mations a ce sujet.

LES MATERIAUX D'EMBALLAGE SONt en-
tierement recyclables comme
l'indique le symbole de re-

cyclage. Suivez les réglemen-
tations locales en vigueur en
matiere d'élimination des @

SYMBOLE présent sur l'ap-

pareil ou sur la documen-

tation qui l'accompagne in-

dique que ce produit ne peut

en aucun cas étre traité com-

me un déchet ménager. Il doit

par conséquent étre remis

a un centre de collecte des

déchets chargé du recycla-

ge des équipements élec- _

triques et électroniques.

LA mise Au ReBuT doit étre effectuée conformé-

ment aux réglementations locales en vigueur

en matiere de protection de I'environnement.

POUR OBTENIR DE PLUS AMPLES DETAILS au sujet du

traitement, de la récupération et du recyclage

de cet appareil, veuillez vous adresser au bu-

ment et la santé. reau compétent de votre commune, a la socié-
té de collecte des déchets ou directement a
votre revendeur.
AVANT DE VOUS SEPARER DE L'APPAREIL, rendez-le
inutilisable en coupant le cordon d'alimenta-
tion, de maniere a ne plus pouvoir raccorder
I'appareil au réseau électrique.




REMARQUE PARTICULIERE

Pour proTEGER le four et son affichage contre tout risque de surchauffe, la température de la porte
est surveillée. Par conséquent, le four peut exécuter une procédure de refroidissement en cas de
risque de surchauffe. Durant ce laps de temps, le ventilateur, le plateau tournant et la lampe fonc-
tionnent. Cela est normal. Apres cette procédure, le four s'arréte automatiquement. La procédure
de refroidissement peut étre interrompue, sans aucun dommage pour le four, en ouvrant la porte.

SeLon LA NorME CEl 60705.
LA CommissioN ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE a établi une norme relative a des essé
mance comparatifs effectués sur différents fours micro-ondes. Nous recomm

pour ce four:
@
Test | Quantité | Durée. approximative Puissance - Récipient

A\
1231 | 10006 11 750 W ([E~O PyRex 3.227

12.3.2 475G 5 MN 7?@)\?/ Pyrex 3.827

1233 | 9006 15w AR Pyrex 3.838

1336 | 10006 20-22 i AR ebow PyRex 3.827

13.3 500G 2MIN 125 me RAPIDE

Whirlpool est une marque de commerce déposée de Whirlpool, Etats-Unis
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