INSTALLATION, QUICK START

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG
INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION

INSTALACAO, GUIA DE INICIAGAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

LLATION, HURTIG START
STALLASJON, HURTIG START

@ ASENNUS, PIKAOPAS
UZEMBE HELYEZES, ROVID

KEZDESI UTMUTATO

SENSING THE DIFFERENCE

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMNPABOYHOE PYKOBOJCTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA



R < INSTALLATION R

LoRS DE L'INSTALLATION DE L'APPAREIL, respec-
tez les instructions fournies séparément.

AVANT DE BRANCHER L'APPAREIL

VERIFIEZ QUE LA TENSION indiquée sur la plaque si-
gnalétique correspond bien a celle de votre
habitation.

A n'est pas endommagé. Enlevez les ac-
yoires du four et essuyez l'intérieur avec un

NE DEMONTEZ PAS LES PLAQUES DE PROTECTION CON-

TRE LES micro-ondes situées s

sur les flancs de la cavité 72 R hiffon doux et humide.

du four. Elles empéchent la :—— //3‘)1’ N'UTILISEZ EN AUCUN CAS CET APPAREIL Si le cor-
graisse et les particules ali- //‘\‘4\ don d'alimentation ou la prise de courant est
mentaires de pénétrer dans A ;’4\ endommagé(e), si l'appareil ne fonctionne pas

les canaux d'entrée du mi- /AN
(/D'
cro-ondes.

correctement ou s'il a été endommagé ou est
tombé. Ne plongez jamais le cordon d'alimen-
tation ou la prise dans |'eau. Eloignez le cordon
des surfaces chaudes sous peine d'électrocu-
tion, d'incendie ou de risques du méme type.

AVANT DE COMMENCER L'I
cavité du four est vide

EMENT DE LAPPAREIL

LeFo 6( RE UTILISE QUE i la porte est cor- LA mISE A LA TERRE DE LAPPAREIL est obligatoire. Le fa-

mée. bricant décline toute responsabilité en cas de
blessures infligées a des personnes, a des ani-
maux ou de dommages matériels qui découle-
raient du non-respect de cette obligation.

Le fabricant décline toute responsabilité si
l'utilisateur ne respecte pas ces instructions.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES %

LISEZ CES CONSIGNES ATTENTIVEMENT ET CONSERVEZ-LES EN LIEU SUR POUR TOUTE CONSULTA-

TION ULTERIEURE

VEILLEZ A NE PAS CHAUFFER OU UTILISER DE MATERI-

aux inflammables a l'intérieur ou a proximité
du four. Les vapeurs dégagées peuvent provo-
quer un incendie ou une explosion.

N'UTILISEZ JAMAIS VOTRE FOUR MICRO-ONDES pOUr
sécher des textiles, du papier, des épices,

des herbes, du bois, des fleurs, des fruits ou
d'autres produits combustibles. Ils pourraient
s'enflammer.

SI CE QUI SE TROUVE A L'INTERIEUR OU A L'EXTERIEUR DU
FOUR PRENAIT FEU, OU que vous constatez de la fu-
mée, n'ouvrez pas la porte, mais arrétez le four.
Débranchez le cordon d'alimentation ou cou-
pez le courant au fusible ou au disjoncteur.

NE CUISEZ PAS LES ALIMENTS DE FACON EXCESSIVE. |Is
pourraient s'enflammer.

NE LAISSEZ PAS LE FOUR SANS SURVEILLANCE, SUI-

tout si vous utilisez du papier, du plastique ou
d'autres matériaux combustibles pour la cuis
son. Le papier peut carboniser ou briler g
tains plastiques peuvent fondre lorsqu’ st
utilisés pour réchauffer des alimentg

NE LAIssez LEs ENFANTS utiliser I'appareil que sous
la surveillance d'un adulte et qu'apres que des
instructions appropriées leur ont été données
afin qu'ils puissent l'utiliser de fagon sdre et
comprennent les dangers d'un usage ingQrrect.

ATTENTION !

LES PARTIES ACCESSIB, AAUFFER QU cours
de l'utilisation, I4 ‘e doivent pas s'en
approcher

N'y FOUR MICRO-ONDES

T des aliments ou des %
dans des récipients her- @@

Jues. Laugmentation de la

ession peut les endommager lors de l'ouverture

du les faire exploser.

CONTROLEZ REGULIEREMENT L'ETAT DES JOINTS et de |'en-
cadrement de la porte. Si ces zones sont endom-
mageées, n'utilisez plus I'appareil et faites-le répa-
rer par un technicien spécialisé.

CEUFS

N'UTILISEZ PAS VOTRE FOUR MICRO-ONDES
pour cuire ou réchauffer des ceufs \@//
avec ou sans coquille, car ils

peuvent exploser mémessi la ~
cuisson est terminée.
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PRECAUTIONS IMPORTANTES {%

GENERALITES
IN'UTILISEZ CET APPAREIL QUE POUR UN USAGE DOMES-
TIQUE !

LE FOUR NE DOIT JAMAIS ETRE UTILISE d Vide avec la
fonction micro-ondes. Cela risquerait de I'endom-
mager.

S1VOUS VOUS EXERCEZ A LE PROGRAMMER, placez un
verre d'eau a l'intérieur. Leau absorbera I'énergie
des micro-ondes et le four ne sera pas abimé.

N'UTILISEZ PAS LA CAVITE DU FOUR pour y ranger des
objets.

ENLEVEZ LES FERMETURES METALLIQUES des
sachets en papier ou en plastique
avant de les placer dans le four.

FRITURE
N'UTILISEZ PAS LE FOUR MICRO-ONDES pour frire, car il
ne permet pas de contréler la tempé- 1
rature de I'huile.

LIQUIDES
PAR EX. BOISSONS ou EAU. Dans un four a micro-
ondes, les liquides peuvent

bouillir sans produire de bulles. \'

Dans ce cas, ils peuvent débor- “

der brusquement. «® ) «
Afin d'éviter cet inconvénient,
prenez les précautions suivantes :

1. Evitez d'utiliser des récipients
et col étroit.

2. Remuez le liquide avay
récipient dans le fo
cuiller dans le ré

3. Aprés avoir cha

quelques

emuez de nou-
le récipient du four

/APRES AVOIR RECHAUFFE DES ALIMENTS POUR

BEBE (biberons, petits pots), _

remuez toujours et vérifiez

la température avant de ser-

vir. Vous assurez ainsi une bonne répartition
de la chaleur et évitez les risques de brilure ou
d'ébouillantage.

Enlevez la tétine et le couvercle avant de
réchauffer!

N,
BOUTONS

A LA LIVRAISON DU FOUR, ses boutons sont
encastrés au raz du bandeau de com-
mandes.

Il suffit d'appuyer sur ces >
boutons pour les faire sortir et accé-

der a leurs fonctions. Il n'est pas néces-
saire que ces boutons ressortent au cours
du fonctionnement du four. ,—
Une fois les réglages terminés, appuyez sur
ces boutons pour les encastrer dans le ban-
deau de commandes, et continuez a utiliser le
four.




R < ACCESSOIRES s R

GENERALITES

DE NoMBREUX ACCESSOIRES sont disponibles sur
le marché. Avant de les acheter, assurez-vous
qu'ils conviennent bien aux micro-ondes.

VERIFIEZ QUE LES USTENSILES UTILISES sont résistants
a la chaleur et perméables
aux micro-ondes avant de =

les utiliser. LJ%) \\7’

LORSQUE VOUS PLACEZ DES ALIMENTS ET DES ACCES-
solIres dans le four micro-ondes, assurez-vous
que ceux-ci ne sont pas en contact direct avec
l'intérieur du four.

Ceci est particulierement important pour
les accessoires en métal ou avec des parties
métalliques.

S1 DES USTENSILES METALLIQUES entrent en contact
avec les parois du four pendant son fonction-
nement, ils peuvent provoquer des étincelles
et endommager le four.

AssUREZ-vous TOUJOURS que le plateau tournan
peut tourner librement avant de mettr
reil en marche.

— T~
Tw@k —

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT

UTILISEZ LE SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT SOUS le

plateau tournant en verre. Ne pla-

cez jamais d'autres ustensiles que

le plateau tournant directement

sur le support.

! Installez le support du plateau tournant
dans le four.

de récupérer les jus de
et les particules d'gli

four.

=0

sil'hor
lorsgne

CELA SIGNIFIE QUE VOUS DEVEZ OUVRIR ET REFERMER LA
PORTE, pour y introduire un plat, afin d'annu-

ler la sécurité automatique. Sinon l'afficheur in-
dique « DOOR » (porte).
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DEG RE DE CUISSON (roncrions AUTOMATIW \/i?vf\)

LE DEGRE DE CUISSON EST DISPONIBLE avec la plupart
des fonctions automatiques. Vous avez la pos-
sibilité de controler le résultat final au moyen
de la fonction de réglage du degré de cuis-
son (Adjust Doneness). Cette fonction permet
d'augmenter ou de baisser la température fi-
nale par rapport a la valeur par défaut stan-
dard.

Sivous uTiLisez I'une de ces fonctions, le four
choisit automatiquement la valeur par défaut.
Ce réglage donne normalement le meilleur ré-
sultat. Mais si les aliments que vous venez de
réchauffer sont trop chauds pour étre consom-
més immédiatement, vous pouvez facilement
résoudre ce probléme avant de réutiliser cette
fonction.

DEGRE DE CUISSON

NIVEAU EFFeT

PERMET D'ATTEINDRE LA TEMPERATURE

Haut +2
FINALE LA PLUS ELEVEE

PERMET D'ATTEINDRE UNE TEMPERATURE
FINALE ELEVEE

Haut +1

A

Moy. 0 | VALEUR PAR DEFAUT STANDAR(\
1\ AN

PERMET D'ATTEINDRE UNE 3 RE
Bas -1

FINALE BASSE ~\

PERMET D'ATT M ERATURE
Bas -2

FINALE LA PL|

e)

N/

REMARQUE :
LE DEGRE DE CUI{

appuyé sur la touche Start.

REMUEZ OU RETOURNEZ LES ALIMENTS
(FONCTIONS AUTOMATIQUES umousmM

-c
L [] - Ao

MUOBZ LES ALIMENTS) ou TURN FOOD (RE-
OURNEZ LES ALIMENTS).

POUR POURSUIVRE LA CUISSON :

=~ Quvrezla porte.

. Remuez ou retournez les aliments.

=~ Fermezla porte et redémarrez le four en
appuyant sur la touche Start (Démarrage).

REMARQUE : EN MODE AuTo DEFROST (DECONGELATION
AUTO), LE FOUR CONTINUE AUTOMATIQUEMENT APRES

2 MINUTES Si VOUS n'avez pas retourné / remué
les aliments. Le temps de décongélation sera
plus long dans ce cas.
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( ég‘ @D'AU MENTS (FONCTIONS AUTOMATIQUW [ ;Cﬁ\

LORS DE L'UTILISATION DES FONCTIONS AUTOMATIQUES,

le four doit connaitre la classe d'aliments pour
atteindre les résultats prévus. Le mot FOOD
ALIMENTS) et le chiffre de la classe d'aliments

‘ ) % %%

s'affichent lorsque vous choisissez une classe
an 9 : ﬁn MeaT (100g - 2.0Kg)

FOOD

d'aliments avec le bouton de réglage.

. ! o K
I__ IL_H.J J:H ef’ﬁﬂ PouLTry (100g -
3
y 6
Iy c o
[ I

O

LEs cLASSES D'ALIMENTS sont énumérées dans les POUR LEs AL ﬁ IQUES DANS LES TABLEAUX
pwjdKesPinférieur ou superieur aux

tableaux correspondant a chaque fonction au-

tomatique. eN¥s/procédez comme indiqué au

Cuisson et réchauffage aux mi-

est normal. 1Ce°c

. . - 1T D
Aprés cette procédure, le fou LIMT 95 c
tiquement. P

SI LA TEMPERATURE EST SUPE

°C
A A :
‘%ﬁ Orsque vous retirez [ |
J |

frrompue, sans aucun dommage pour
Ie four, en ouvrant la porte.
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&= MODIFICATION DES REGLAGES o=
GETTI

LORSQUE VOUS BRANCHEZ L'APPAREIL
pu N n .
0 5 POUR LA PREMIERE FOIS, VOUS etes in-

° . ) ® vité a régler I'horloge.
O O O O APRES UNE PANNE DE COURANT, I'hor-

loge clignote indiquant qu'il est

; @ nécessaire de la régler a nouveau.
@ TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS JUSQU'A CE QUE LE FOUR EsT DOTE d'un certain
Settings (Réglages) soit affiché. nombre de fonctions gipeuvent

0 UTILISEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour choisir un des réglages

suivants.
Horloge
Sonnerie
ECO
Luminosité

Q 2.0 22
>
-l
o
(=
<
m
N
w
c
=
[
>
-
o
c
n
I
m
wv
=
o
o
—
>
=
=
m
=
v
]
c
=
o
<
=1
=
m
o
o
—-
o
>S5
n
=
o
5
o

]

5 BOUTY
9dVEAU sUR LA ToucHE OK pour confirmer la modification.

L'HORLOGE EST REGLEE ET FONCTIONNE.

S1 VOUS SOUHAITEZ SUPPRIMER L'AFFICHAGE DE L'HEURE apres le réglage de

I'horloge, sélectionnez de nouveau le mode de réglage de I'hor-

loge puis appuyez sur la touche Stop (Arrét) tandis que clignotent Q
les chiffres.
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= MODIFICATION DES REGLAGES )

/@ REGLAGE DE LA SONNERIE @/\

O 5 o9 & 9P

0 APPUYEZ SUR LA TOUCHE OK.

0 TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour activer ou désactiver la sonnerie.

© AppuYEZ DE NOUVEAU SUR LA ToucHE OK pour confirmer la modification.
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g MODIFICATION DES REGLAGES e

3& < _LUMINOSITE > Y

- ¢
HRIGH
0 &

O 6 o & B

©)

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE OK.
@ TournEz LE BouTON DE REGLAGE pour choisir le niveau de luminosité qu us/pyéférez.
€ Arpuvez bE NoUVEAU sUR LA ToucHE OK pour confirmer votre sél . <>

< MINUIEDR

pate avant de la cuire, etc.

Ripdteur se réinitialise.

10

UTILISEZ CETTE FONCTION Si vous de-
vez mesurer un temps avec préci-
sion, par exemple pour la cuisson
des ceufs ou pour faire lever une
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[ 1]
(2]
©
(4]
(5]

” CUISSON ET RECHAUFFAGE AVEC \“

LA FONCTION MICRO-ONDES
P \Qlﬁ — UTILISEZ CETTE FONCTION pour la cuis-
LJ I':}LJ z
¢ s, “» son normale ou le réchauffage ra-

pide d'aliments tels que les |é-
gumes, le poisson, les pommes

de terre et la viande.

TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS pour trouver la fonction micro-ondes.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler la puissance des micro-ondes.

ArpuYEZ sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez automgatiQw
réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour sélectionner le temps de cuisson.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

LORSQUE LA CUISSON A DEMARRE :
Le temps de cuisson peut étre augmenté facilemep

bouton de réglage.
ou vous pouvez mo-

APPUYEZ SUR LA TOUCHE << pOUr revenj 3
difier le temps de cuisson et la puj %e oS deux réglages peu-
vent étre modifiés pendant laetissone | dide du bouton de réglage.

@\})U(_%ANCE —

/7> MiCBO-ONDES UNIQUEMENT

PuissaNcE /{\_/"‘ UTILISATION CONSEILLEE :

900 W REcHAUFFAGE (E BasdgNS/eau, potages, café, thé ou autres aliments a haute teneur en eau.
Pour les \ep s avec des ceufs ou de la creme, choisir une puissance inférieure.

750 W waoﬁ@né, viande, etc.

650 W ¥;2c>'isson.

v N
500 WATTENTIVE, par ex. des plats préparés avec de la sauce riches en protéines,
@ mage et des ceufs et fin de cuisson des ragouts.

\V :
ﬁlssou LENTE DE RAGOUTS, ramollissement de beurre et chocolat.

WVJO DEcongELATION. Ramollissement du beurre, des fromages.
Na”

90 W | RamoLLissemMeNT de la glace.

ow UNIQUEMENT LORSQUE VOUS UTILISEZ e minuteur.

11
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RAPID START (DEMARRAGE RAPIDE) »

|M

, 0130 s  UTILISEZ CETTE FONCTION POUR ré-
. chauffer rapidement des aliments
@ © « ok o Q a forte teneur en eau, tels que :
O O O @O les potages, le café ou le thé.
@

@ Tournez LE BouTON MULTIFONCTIONS pour trouver la fonction micro-ondes.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START POUR FAIRE DEMARRER AUTOMATIQUEMENT le four a puis-

sance maximale pendant 30 secondes. Chaque nouvelle pression augmente
le temps de 30 secondes.




UTILISEZ CETTE FONCTION POUR dorer ra-
“» pidement la surface des aliments
posés sur la grille métallique.
&Y  POUR LES ALIMENTS TELS QUE LES
@o CROQUE-MONSIEUR AU FROMAGE, LES
BIFTECKS OU LES SAUCISSES, placez la

grille métallique au-dessus de la
plaque a patisserie.

TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS POUR TROUVER
LA FONCTION GRIL.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler la puissance du gril.

© Arpuvez sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez auto

tiquement au réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour sélectionner le temps de cuissop.

O

PLACEZ LEs ALIMENTS sur la grille métallique. RetadxneA Aliment au
cours de la cuisson.

VEILLEZ A CE QUE LES USTENSILES que VOus Uti
la chaleur et au four avant de les utiljs

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

PRECHAUFFEZ
gril élevé.
PAN

N
UTILISAT! NMNE\/ Puissance _—— e 3
CROQUE-MO, \ﬁAGE, © Eueve =--= = =-|=--I
steaks d¢ p@i hamburgers LEVEE "I 'l'.l. T C
\Z \ /|
SA §\\es) chettes M
RO O Moy L !

WSAGE des surfaces o Basse I I-J I / \=

IV L-

13
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tins de p

@
TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS pour trouver la fonction Gril combi.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler la puissance du gril.

réglage suivant.
TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler la puissance des micro-ond

APrpPUYEZ suR LA ToUcHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passe
réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler le temps de cuj

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

I—

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR CUire
des lasagnes, du poisson, des gra-

) \

ommes de terre.

atiquement au

O

<)
. \4
SELECTION DU

LA puissaNcE mAXIMUM du micnhp

tion Gril Combi, est li

eau prédéfini en usine
PLACEZ LES ALIMENTS S

en verre. pu
- - J
il
N 2
MT T
) el
N
N\ Y GRiLcomSBI L L
UTiLisA Ol : PUISSANCE DU GRIL | PUISSANCE DES MICRO-ONDES
LASA?@V O Moy 350-500 W
\/
@)OMMES peTerre | @) Moy 500-650 W
—
\ i
6@%05 POISSON © Eievee 350-500 W
A~
PoMMES AU FOUR O Moy 160 - 350 W
GRATIN SURGELE © Eievee 160 - 350 W

14

étallique ou sur le plateau tournant
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UTILISEZ CETTE FONCTION POUR la cuis-

P son de meringues, patisseries, ga-
s © « ok ® teaux de Savoie, soufflés, volailles
O O &° etotis.

TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS pour trouver la fonction Turbo Gril. La température Rar dé-
faut s'affiche.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour sélectionner la température.

APrpUYEZ suRr LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez a ment au
réglage suivant.
TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour sélectionner le temps de cuiss
APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE). <>
POSEZ TOUJOURS LES ALIMENTS SUR LA GRILLE METALLIQUE, d UeA'air circule
correctement autour des aliments. ‘
LA TEMPERATURE PAR DEFAUT du Turbo Gril est §eNRg °
CHOISISSEZ UNE TEMPERATURE D'ENVIRON 25°C D QuE celle que vous au-
riez choisie pour un four traditionne.
LEe TEMPS DE cuissoN peut étre facile @é € en cours de cuisson en
tournant le bouton de réglage_UtWsez € bouton Précédent
pour revenir a I'endroit ou vp @ ez modifier la tempéra-
ture finale.
NE PLACEZ JAMAIS D'ALI FOUR QUI N'EST PAS PRECHAUFFE,
Sinon, avec l'inte p produite par le préchauffage, ils
risqueraient deny
AN
ALIMENT{A 4 ACCESSOIRES TEMP.DU FOUR °C| TEMPS DE CUISSON
40 - 60 miN,
R “ . P 150 - 160 °C, )
RosBIF, A /5 kg) | PLaT sur grille métallique RETOURNEZ VERS LA MOITIE
PRECHAUFFAGE
N DE LA CUISSON
N4 . 70 - 80 MIN,
. s 150 - 160 °C, )
0 oRC (1,3-1,5kg) | PLaT sur grille métallique RETOURNEZ VERS LA MOITIE
< O PRECHAUFFAGE
DE LA CUISSON
N~ o 170-180°C,
PouteT entier (1 - 1,2 kg) PLaT sur grille métallique U= e 50-60 MIN
PRECHAUFFAGE
GATEAU DE sAvoIE (lourd) PLf\T A TARTE sur grille 159 “155°C, 50-60 MIN
métallique PRECHAUFFAGE
, PLAT A TARTE sur grill 150 - 160 °C,
GATEAU DE SAVOIE (Iéger) e surgritie SYRIIEURS 30-40 mIN
métallique PRECHAUFFAGE

15
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3 UTILISEZ CETTE FONCTION POUR la cuis-

|w@ ]

e son de rotis, volaille, pommes de

«

- ° ) ® terre en robe des champs, plats
O O @O préparés congelés, gateaux de

0 ©0 ®©0 ©

®

@0 Savoie, patisseries, poisson et
¢6) puddings.

TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS jusqu'a ce que vous trouviez la fonction de circulgtion de

I'air, Air circulation Combi. (la température par défaut et la puissance MO sont ffi

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour sélectionner la température.

ArpuYEz suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez ement au
réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler la puissance des micrg-Qnde!

ArpuYEZ suR LA ToucHe OK pour confirmer votre sélection. g
réglage suivant.

utomatiquement au

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour sélectionner le te ¢ son.
APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

POSEZ TOUJOURS LES ALIMENTS SUR LA LiQuE afin que l'air circule

correctement autour des ali .
gnt réglé en cours de <<
fe-féglage. Utilisez le bou-

LE TEMPS DE cUISSON peut étre
ton Précédent pourte endroit ou vous pouvez mo-

cuisson en tournant le

CRo-oNDEs lors de l'utilisation de la
f de l'air est limitée a un niveau pré-

LA PUISSANCE
fonction de

défini e
CIRCULATION DE L'AIR COMBI
v PuissaNce UTILISATION CONSEILLEE :

350 W Cuisson de volaille, poisson et

@ gratins
@ 160 W | Cuisson de rotis

16

90 W | Cuisson de pain et de gateaux

BRrunissAGE uniquement pendant

ow .
la cuisson
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&E ‘\CHAU FFAGE RAPIDE > JE:

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR
“® RECHAUFFER le four vide.
Au COURS DU PRECHAUFFAGE, |e four
2 @ « ok P> . > A .
O O O O doit toujours étre vide, tout
@ @ comme un four traditionnel avant
@ la cuisson.

°

TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS pour trouver la fonction Quick Heat (chauffage rap

\C
La température par défaut s'affiche.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour sélectionner la température.

(-~

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE). La température actuelle de |
dant la procédure de chauffage rapide.

son en tournant le bouton de réglage.
UNE FOIS LA TEMPERATURE ATTEINTE, le fo '
nutes avant de s'arréter. Ce laps de s permet d'introduire

d r la fonction Air circula-
cer a cuire.

17



X DECONGELATONWANUEE > 7F

POUR UNE DECONGELATION MANUELLE, PROCEDEZ COM-~ EXAMINEZ LES ALIMENTS REGULIEREMENT POUR VERIFIER
ME indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauf- LEUR ETAT. La pratique vous enseignera combien
fage aux micro-ondes » et choisissez une puis- de temps il faut pour décongeler ou ramollir
sance de 160 W. différentes quantités.

LES ALIMENTS CONGELES, CONTENUS DANS DES SACHETS RETOURNEZ LES GROS MORCEAUX Vers Ia

EN PLASTIQUE, du film plastique ou des embal- processus de décongélation.
lages en carton, pourront étre placés di- \/
LES ALIMENTS BOUILLIS,

rectement dans le four, pourvu que '
, s . . SAUCES DE VIANDE se dé¢c
I'emballage n'ait aucune partie en mé-

tal (par exemple, des fermetures mé- .
talliques). 7 v tion.

Le TEmMPs DE DECONGELATION dépend de la forme
de I'emballage. Les paquets plats se déconge-
lent plus rapidement qu'un gros bloc.

SEPAREZ LES MORCEAUX dés qu'ils commencent a
se décongeler. Les tranches individuelles se
décongelent plus facilement.

ion uniforme de la tempé-

de petits morceaux de pa- rature dans les aliments.

pier aluminium quand elles
commencent a roussir (par
exemple, les ailes et les
cuisses de poulet).
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” ~\DECONGELATION RAPDE > \\\

Iy/ Ql% S ER o UTILISEZ CETTE FONCTION pour
¢»  décongeler de la viande, de la

« " volaille, du poisson, des Iégumes

@ [0
O O O ou du pain.
@ @ @) % La fonction RAPID DEFROST (Dé-
congélation rapide) ne doit étre
utilisée que si le poids net des ali-

ments se situe entre 100
TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS pour trouver PLACEZ TOUJOURS LES Al

la fonction Auto. plateau tournant,ermvré
AppuYEz sur LA ToucHe OK pour confirmer votre sélection. Vous passez au ment au
réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour touver la fonction Rapid Defrost.

ApruvYez sur LA ToucHe OK pour confirmer votre sélection. Vo
réglage suivant.

omatiquement au

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour choisir la classe d'al ot « FOOD » et la classe

d'aliments s'affichent.)

ArpuyEzZ sur LA ToucHE OK pour confirmer votrg/sé ous passez automatiquement au
réglage suivant.
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lﬂ \DECONGELATION RAPIDE \“

POIDS : -

POUR UTILISER CETTE FONCTION, VOUs devez connaitre le poids /E]
net des aliments. Le four calcule automatiquement le

temps nécessaire a la décongélation.

SI LE POIDS DES ALIMENTS EST INFERIEUR OU SUPERIEUR AU POIDS CONSEILLE :

pour la décongélation, procédez comme indiqué au paragraphe
« Cuisson et réchauffage aux micro-ondes » et sélectionnez 160 W.

ALIMENTS SURGELES :
POUR LES ALIMENTS PLUS CHAUDS que la température de surgéla-
tion (-18 °C), choisissez un poids d'aliment inférieur.
POUR LES ALIMENTS PLUS FROIDS que la température de surgéla
tion (-18 °C), choisissez un poids supérieur.

ALIMENTS /\&/}MEILS

% K% % Q v
Viande edLotelettes, biftecks ou rotis.

Z v S © vianoe (100 - 2 kg) ReT ents lorsque le four vous y invite.

P@t ntier, filets ou morceaux.

@ ® vovante (100 g-3kg) /O NEZ LES ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

* N— .
N 9 Poissons entiers, darnes ou filets.
Q'_/\( Poisson (1 Oof? RETOURNEZ LES ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

o ) Juliennes, petits pois, brocolis, etc.
Lé%% ~2kg) RETOURNEZ LEs ALIMENTS lorsque le four vous y invite.
h
s Pain, petits pains longs ou ronds.

1009g-2kg) RETOURNEZ LES ALIMENTS lorsque le four vous y invite.
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wFFAGE AUTOMATIQUE > \\\

UTILISEZ CETTE FONCTION pour ré-

o chauffer des plats précuisinés sur-
gelés, réfrigérés ou a température
@ « ok @ @ ambiante.
O O @ O ®Q DisPOSEZ LES ALIMENTS sur un plat
® ’0/0 % résistant a la chaleur et adapté
®

aux micro-ondes.

TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS pour trouver la fonction Auto.

ArpUYEZ sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez automa
réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour sélectionner la fonction Auto Rehe

ArpUYEZ sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez tiguement au
réglage suivant. <>
TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour choisir la classe d'alime « FOOD » et la classe

d'aliments s'affichent.)
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) < RECHAUFFAGE AUTOMATIQUE > \

LORSQUE voUs CONSERVEZ UN repas au réfrigérateur UTILISEZ TOUJOURS UN COUVERCLE avec cette fonc-
ou que vous le disposez sur un plat pour le ré- tion, sauf lorsque vous réchauffez des soupes !
—— chauffer, placez les aliments les Si LES ALIMENTS SONT EMBALLES et que leur taille
v ne vous permet pas d'utiliser le cou-

L) . plus épais et les plus
| g Sy denses al'extérieur ) (vercle, faites 2 ou 3 entailles dans I'em-
\ Y  etlesaliments les ballage pour que I'excédent de pres-

> “moins épais et moins sion s'échappe pendant le réchauffage.
denses au milieu.

=

PLACEZ DE FINES TRANCHES DE VIANDE |'une sur
I'autre ou entrelacées.

LES TRANCHES LES PLUS EPAISSES cOmme |e pain de
viande et les saucisses doivent étre placées les
unes a cOté des autres.

VEILLEZ A PERFORER LE FIL
TIQUE avec une fourch¢

POUR UN MEILLEUR RESULTAT, il est conseillé de tou-
jours laisser reposer les ali-
ments pendant 1-2 minutes,
notamment s'il s'agit d'ali-

N

ments surgelés.
ALIMENTS /-W CONSEILS

EPAREZ LES ALIMENTS comme indiqué ci-dessus.

SsE=— © Granoe assiere (250 _@ Chauffez sous un couvercle.
/ N\

R

RECHAUFFEZ SANS couvERcLE dans des bols séparés
@ @ Soure (2004 (80 .
ou dans un grand récipient.

ES
-;{«
*

g O & V\ZE (250 g - 600 g) SUIVEZ LES INDICATIONS REPORTEES SUR L'EMBALLAGE,
= 9 9 c-a-d. ventilation, perforation, etc.
O\

> N )
\/ FAITES CHAUFFER SANS COUVRIR et utilisez une cuillere

AT (01-0,51) en métal dans un bol ou une tasse.

ORacoor (200 g - 800 g) RECHAUFFEZ AVEC UN COUVERCLE.

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids
conseillé, procédez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».
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Y < cussonautomatiue >\

Uriisez ceTte FoncTioN UNIQUE-

DisPOSEZ LES ALIMENTS sur un plat
résistant a la chaleur et té

TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS a plusieurs reprises )
aux micro-ondes.

pour trouver la fonction Auto Cook.

APrpuYEZ sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez auto, ntau
réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour choisir la classe d'aliments. (Le mot » et la classe
d'aliments s'affichent.)

APrpUYEZ sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous gpzlautomatiquement au

réglage suivant.
TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler le poids.
APrpUYEZ suRr LA ToucHE OK pour confirmer votre sél

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

&

o

V) 4 OO o
P 4] Lo “» MENT pour la cuisson. La fonction
° . N ® @ Auto Cook (Cuisson automatique)
ne peut étre utilisée qu'avec les
O O @O % catégories d'aliments indiquées
6) dans le tableau ci-aprés.
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LeEGumes EN conserve : Ouvrez toujours la boite VEILLEZ A PERFORER LE FILM PLAS-
et videz le contenu dans un plat adap- TIQUE avec une four-

té aux micro-ondes. Ne cuisez jamais Ies chette (un cure-dent)
Iégumes dans une boite de conserve. pour permettre
Cuisez les légumes frais, surgelés ou en 7 v ala pression de

conserve avec un couvercle. s'échapper et évi-
ter les risques d'écla-

tement lorsque de la vapeur se fo al'inté-
rieur pendant la cuisson.

/'\ v
POIDS CONSEILLES _(Q)
PIQUEZ LES POMMES DE TERRE { L'Al NE FOURCHETTE
et disposez-les dans un Rla pté aux mi-

cro-ondes et au onnel. Retournez les
e four sonne. Faites

€ PomMES DE TERRE AU FOUR ~
pommes de tg
(200g - 1kg) jon 3 % braler : le four, le plat et
les alim ofi/CRauds.
RETO@ NTs lorsque le four vous y invite.

EGUMES en morceaux uniformes.

B -4 cuillerées a soupe d'eau et couvrez.
@ o Leumes Frais (2009 - 8009) Wlapgez lorsque le four sonne.

|

N
COUVREZ DURANT LA cuissoN. Mélangez lorsque le

©) Lecumes surcELEs, 8 9 ) |four sonne.
REmUEZ LEs ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

/>

\/
o LEGum ME DiSPOSEZ DANS UN PLAT ADAPTE AUX MICRO-ONDES et
29

&
&
&

&é’j 20dg couvrez.

'
g@ W PLACEZ UN sEUL SACHET a la fois dans le four a
5 Zorn (100g) micro-ondes. Si la quantité de popcorn ne

suffit pas, placez un autre sachet lorsque le

'O premier est prét.

IMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU si leur poids est inférieur ou supérieur au poids
itte, procédez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».
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) <__RAMOLLISSEMENT AUTOMATIQUE > \

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR ramol-
“» lir les aliments et en faciliter la

o manipulation.
Q C«) O UTILISEZ LA FONCTION AUTO SOFT
@R (ramollissement automatique)
@ @ % pour les aliments indiqués dans

le tableau ci-dessous.

[» \“lE&[}FT e

®

TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS pOur trouver
la fonction Auto.

ArpUYEZ sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez automati au
réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour trouver la fonction Auto Soft. G
ArpUYEZ sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez a patiquement au

réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour choisir la classe d'alime «FOOD » et la classe

d'aliments s'affichent.)

APrpUYEZ sur LA ToucHE OK pour confirmer votre séle ti@/ us passez automatiquement au
réglage suivant.

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler le paid)

Iection.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMAR A@

/)

APrpPUYEZ suR LA ToucHE OK pour confirme

ALMENTS ANV —7 CONSEILS
“"’ Os ( ) RETOURNEZ LES ALIMENTS lorsque le four vous y invite.
M oy 9 Remuez aussi apres le ramollissement.

N4
RETOURNEZ LEs ALIMENTS lorsque le four vous y invite.
@cQ%E (50g - 2509) Remuez aussi apres le ramollissement.

N

VC N RETOURNEZ LES ALIMENTS lorsque le four vous y invite.
GrAce (0,5 - 2,01) Servez rapidement avant qu'elle ne soit

completement fondue.

pa——
<% ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU si leur poids est inférieur ou supérieur au poids
|

é, procédez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».
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) < FONTEAUTOMATIQUE > \

|w %l."".E'

a0 UTILISEZ CETTE FONCTION POUR faire
fondre facilement les aliments
sans faire d'éclaboussures.
UTILISEZ LA FONCTION AuTOo MELT
(fonte automatique) pour les ali-

ments indiqués dans le tableau
TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS pour trouver ci-dessous

«

50O O

la fonction Auto.

ArpuyEz sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous passez automa

réglage suivant.
TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour trouver la fonction Auto Melt.
ArpuyEz sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Vous pass atiquement au

réglage suivant.

O

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour choisir la classe d'alimep «FOOD » et la classe

d'aliments s'affichent.)

ArpuyEz sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sél
réglage suivant.

passez automatiquement au

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler le

ArpuYEZ sUR LA ToucHE OK pour confirmg e ction.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMAﬂE\E}\

ALMENTS N/ CONSEILS
<0

0 Briner RemuEZ LEs ALIMENTS lorsque le four vous y invite.
Remukz Aussi apres le ramollissement.

A

A

REmUEZ LEs ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

AIRIRINE (509 - 2500) | Bz aussi apreés le ramollissement.

y Brisez en petits morceaux.

N REmUEZ LEs ALIMENTS lorsque le four vous y invite.
REmUEZ Aussi aprés le ramollissement.

REmARQUE : Le chocolat dont la teneur en cacao est

élevée peut nécessiter un degré de cuisson
élevé (+2).

O CHocoLAT (509 - 2509)

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU si leur poids est inférieur ou supérieur au poids
conseillé, procédez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes »,
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ENTRETIEN ET NETTOYAE/"

L'ENTRETIEN DE CET APPAREIL Se limite a son
nettoyage.

SI LE FOUR N'EST PAS MAINTENU PROPRE, cela peut
entrainer la détérioration de la surface, affecter
la durée de vie de l'appareil et provoquer des
situations de danger.

N'UTILISEZ EN AUCUN CAS DE
TAMPONS A RECURER EN METAL,
NETTOYANTS ABRASIFS,
tampons en laine de
verre, chiffons rugueux etc. car ils peuvent
abimer le bandeau de commandes,
ainsi que les surfaces intérieures et
extérieures du four. Utilisez une éponge
avec un détergent doux ou une serviette
en papier avec un nettoyant pour vitres.
Vaporisez le produit sur la serviette en papier.
NE LE vaPoRIsEZ PAs directement sur le four.

A INTERVALLES REGULIERS, NOtamment en

cas de débordements, enlevez le

plateau tournant, le support du ’x
plateau tournant et essuyez la

base du four.

CE FOUR EST cONGU pour fonctionner a
plateau tournant.

POUR LES SALISSURES TENACES, faites bouillir une
tasse d'eau dans le four pendant 2 ou 3
minutes. La vapeur facilitera I'élimination des
salissures.

@ N'UTILISEZ PAS D'APPAREIL DE NETTOYAGE A
VAPEUR pour nettoyer votre four
microondes.

ELIMINEZ LES ODEURS EVENTUELLES en f3i uillir
une tasse d'eau avec deux ronde n,
placée sur le plateau tournant,

LE GRIL ne nécessite auc
leur intense brilant to

fonction
elle dgi €e au moins 10 minutes par

affoussure et
3insi le risque @
Poussez délicate- W
ment le filet de fixa-
tion vers l'arriere de

la voUte du four et

abaissez-le pour dé-
gager le gril.

. Remettez le filet de
fixation en place apres
le nettoyage.



ENTRETIEN ET NETTOYAD

GRILLE METALLIQUE. @

NETTOYAGE AU LAVE-VAISSELLE :

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT.

SI LE FOUR NE FONCTIONNE PAS, avant de contacter
votre Revendeur, veuillez vérifier si :

! Le plateau tournant et support du plateau
tournant sont en place.

La prise de courant est bien branchée.

=~ La porte est correctement fermée.

Les fusibles sont en bon état et la puis-
sance de l'installation est adaptée.
Le four est bien ventilé.
Attendez 10 minutes et essayg

iCe aprés-vente. Le cor-
d'alimentation doit
etre remplacé par un tech-
nicien spécialisé du Service
aprées-vente.

LE SERVICE APRES-VENTE NE DOIT ETRE
EFFECTUE QUE PAR DES TECHNICIENS
SPECIALISES. || est dangereux pour
quiconque n'est pas un techni-
cien spécialisé d'assurer le ser-
vice aprés-vente ou d'effectuer -
des opérations impliquant le démontage
rie du four (vir I'NgBtte Service). Consultez des panneaux de protection contre [expo-

S@ENLiRYUr de plus amples infor- sition a I'énergie des micro-ondes.
3
g2 jUje INE DEMONTEZ AUCUN PANNEAU.
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DONNEES POUR LES ESSAIS DE PERFORMANCE

SeLon LA NormE CEI 60705.

LA CommMisSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE a établi une norme relative a des essais de perfor-
mance comparatifs effectués sur différents fours micro-ondes. Nous recommandons ce qui suit
pour ce four:

LA CoMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE a établi u
mance comparatifs effectués sur différents fours. N

Test | Quantité [Durée approx. Puissance Récipient
1231 1kg 12-13 min 650 W Pyrex3.227 A\
1232 4759 | 51/2min 650W Pyrex 3827\
1233| 900g | 13-14min 750 W Pyrex 3EBNS
1234 | 1100g | 28-30min | Circulation de I'air 190°C+350W |Pysex3.820) )
1235 | 7009 28-30 min Circulation de I'air 175 °C + 90 W F6/ X
1236 1kg 30-32min | Circulation de I'air 210 °C + 3504 | Pytex3827

133 5009 10 min 160 W /)b >

TIN

SeLoN LA NorME CEI 6

elative a des essais de perfor-
andons ce qui suit pour ce four :

TN
Test |Durée approx.| Température ( de Accessoires
84.1 | 30-35min 150 °C Gb-\) n Plaque a patisserie
84.2 18-20 min 170 °9-\ Oui Plaque a patisserie
8.5.1 33-35 min 19(0 L= Non Grille métallique
2o y4 q
852 | 6570 min 16T7RQ oui Grille métallique
N
ECIFICATIONS TECHNIQUES
%%NSION D'ALIMENTATION 230V/50Hz

PUISSANCE NOMINALE 2800 W

FusiBLE 16 A

Puissance MO 200 W

GRIL 1600 W

AIR cIRcULATION (CIRCULATION DE L'AIR) | 1200 W

DimENsIoNs EXTERNES (HxLxP) 455 x 595 x 560

Dimensions INTERNES (HxLxP) 450x420x 210
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INFORMATIONS POUR LE RECYCLAGE

LES MATERIAUX D'EMBALLAGE SONt en-
tierement recyclables comme
I'indique le symbole de re-

cyclage. Suivez les réglemen-

tations locales en vigueur en

matiere d'élimination des dé-

chets. Ne laissez pas les éléments

d'emballage potentiellement dangereux (sa-
chets en plastique, éléments en polystyréne,
etc.) a la portée des enfants.

CET APPAREIL porte le symbole du recyclage
conformément a la Directive européenne
2002/96/EC relative aux déchets d'équipe-
ments électriques et électroniques (DEEE ou
WEEE). En procédant correctement a la mise au
rebut de cet appareil, vous contribuerez a em-
pécher toute conséquence nuisible pour I'envi-
ronnement et la santé.

&

© Whirlpool Sweden AB 2009. All rights reserved

461 9-694-75011

Le symBoLE présent sur |'appareil ou sur la do-
cumentation qui l'accom-
pagne indique que ce
produit ne peut en aucun
cas étre traité comme un
déchet ménager. Il doit
par conséquent étre re-
mis a un centre de col-
lecte des déchets chargé
du recyclage des équipe-
ments électriques et élec-
troniques.

LA mise Au ReBuT doit é
effectuée conformé
aux réglementa

en vigueur en ma-

euillez vous adresser au bu-
tent de votre commune, a la socié-
Cte des déchets ou directement a
bvendeur.
ANT DE VOUS SEPARER DE L'APPAREIL, rendez-le inu-
ilisable en coupant le cordon d'alimentation,
de maniére a ne plus pouvoir raccorder I'appa-
reil au réseau électrique.

@

Whirlpool is a registered trademark of Whirlpool, USA.



