INSTALLATION, QUICK START INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG INSTALACAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA INSTALLATION, SNABBGUIDE

LLATION, HURTIG START INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE
STALLASJON, HURTIG START INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBSLUGI
ASENNUS, PIKAOPAS
) o YCTAHOBKA, KPATKOE
UZEMBE HELYEZES, ROVID CMNPABOYHOE PYKOBOACTBO

KEZDESI UTMUTATO o o
INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

v@V)hirl ool

SENSING THE DIFFERENCE



R < NSTALLATION L R

LORS DE L'INSTALLATION DE L'APPAREIL, respec-
tez les instructions fournies séparément.

e
{“'@E 2

7
}‘ —

AVANT DE BRANCHER LAPPAREI

VERIFIEZ QUE LA TENsION indiquée sur la plaque si-
gnalétique correspond bien a celle de votre
habitation.

NE DEMONTEZ PAS LES PLAQUES DE PROTECTION CON-
TRE LES micro-ondes situées
sur les flancs de la cavité

du four. Elles empéchent la
graisse et les particules ali-
mentaires de pénétrer dans
les canaux d'entrée du mi-
cro-ondes.

N’UTILISEZ AUCUNE
RALLONGE :

AVANT DE COMMENCER L'INSTALLATIO gue la

cavité du four est vide.

ASsSUREZ-VOUS QUE L'APPAREI) DOMMA- if X N o Peast
. Loege C A -
GE. Vérifiez que la port&ferngofrectement i demandez a un électricien qualifié d'ins

5 4 taller une prise prés de 'appareil.
la porte n'est pa doN
cessoires dufeur ede

nefit intérieur de %;/
Mde.

BRANCHEMENT DE LAPPAREI

EUT ETRE UTILISE QUE Si la porte est cor- LA MISE A LA TERRE DE L'APPAREIL st obligatoire. Le
ent fermée. fabricant décline toute responsabilité en cas de
blessures infligées a des personnes, a des ani-
maux, ou de dommages matériels qui découle-
raient du non-respect de cette obligation.

Le fabricant décline toute responsabilité
si l'utilisateur ne respecte pas ces instruc-
tions.




¥

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTE %

LISEZ CESCONSIGNES ATTENTIVEMENTET CONSERVEZ-LESEN LIEU SURPOURTOUTE CONSULTA-

TION ULTERIEURE

VEILLEZ A NE PAS CHAUFFER OU UTILISER DE MATERI-

aux inflammables a l'intérieur ou a proximité
du four. Les vapeurs dégagées peuvent provo-
quer un incendie ou une explosion.

N'UTILISEZ JAMAIS VOTRE FOUR MICRO-ONDES pOUr
sécher des textiles, du papier, des épices,

des herbes, du bois, des fleurs, des fruits ou
d'autres produits combustibles. Ils pourraient
s'enflammer.

SI CE QUI SE TROUVE A L'INTERIEUR OU A L'EXTERIEUR DU
FOUR PRENAIT FEU, OU que vous constatez de la fu-
mée, n'ouvrez pas la porte, mais arrétez le four.
Débranchez le cordon d'alimentation ou cou-
pez le courant au fusible ou au disjoncteur.

NE CUISEZ PAS LES ALIMENTS DE FAGON EXCESSIVE. |IS
pourraient s'enflammer.

NE LAISSEZ PAS LE FOUR SANS SURVEILLANCE, SUI-

tout si vous utilisez du papier, du plastique ou
d'autres matériaux combustibles pour la cuis
son. Le papier peut carboniser ou briler g
tains plastiques peuvent fondre lorsqu'fls

four a été spécialement
ou cuire des aliments,

NE LAIssEz LEs ENFANTS utiliser I'appareil que sous la
surveillance d'un adulte et qu'apres que des ins-
tructions appropriées leur ont été données afin
qu'ils puissent 'utiliser de facon stre et compren-
nent les dangers d'un usage incorrect.
CET APPAREIL N'EST PAS CONCU pour étre utj

leur sécurité ne les supervi
ArTEnTION !

LES PARTIES ACCESSIBLES PEU
l'utilisation, les e sn
procher.

FFER au cours de
ent pas s'en ap-

@UR MICRO-ONDES

des a,llm?nts ou des %
ans des récipients her-

. L'augmentation de la @@
glon peut les endommager lors

2 'ouverture ou les faire exploser.

CONTROLEZ REGULIEREMENT L'ETAT DES JOINTS et de
I'encadrement de la porte. Si ces zones sont en-
dommagées, n'utilisez plus l'appareil et faites-le
réparer par un technicien spécialisé.

CEUFS

N'UTILISEZ PAS VOTRE FOUR MICRO-ONDES POUT cuire
ou réchauffer des ceufs avec ou
sans coquille, car ils peuvent \@/
exploser méme si la cuisson est

terminée. ~
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PRECAUTIONS IMPORTANTES %

IN'UTILISEZ CET APPAREIL QUE POUR UN USAGE DOMESTIQUE !

LE FOUR NE DOIT JAMAIS ETRE UTILISE d Vide avec
la fonction micro-ondes. Cela risquerait de
I'endommager.

SI1VOUS VOUS EXERCEZ A LE PROGRAMMER, placez un
verre d'eau a l'intérieur. Leau absorbera I'éner-
gie des micro-ondes et le four ne sera pas abi-
mé.

N'UTILISEZ PAS LA CAVITE DU FOUR pour y ranger des
objets.

ENLEVEZ LES FERMETURES METALLIQUES des
sachets en papier ou en plastique
avant de les placer dans le four.

FRITURE
N'UTILISEZ PAS LE FOUR MICRO-ONDES pour frire,

car il ne permet pas de contro- g, ———\
’ L Q% S
ler la température de I'huile. Q i

AFIN D'EVITER DE VOUS BRULER, Utilisez des gant
isolants ou des maniques pour toucher,

LIQUIDES

PAR EX. BoIssoNs ou EAU. Dans un four a micro-
ondes, les liquides peuvent

bouillir sans produire de bulles. “

Dans ce cas, ils peuvent débor- pAY E@
der brusquement.

Afin d'éviter cet inconvénient, prenez les pré-
cautions suivantes :

1. Bvitez d'utiliser des récipi droit
et col étroit.

2. Remuez le liquide av3 rle
récipient dans le fe une petite

cuiller dans le ré

@et remuez de nou-
riir le récipient du four

duffez des aliments contenant de l'alcool.

APRES AVOIR RECHAUFFE DES ALIMENTS POUR

BEBE (biberons, petits pots), rem-

uez toujours et vérifiez la tem- @
pérature avant de servir. Vous

assurez ainsi une bonne répartition de la chaleur
et évitez les risques de bralure ou d'ébouillantage.

Enlevez la tétine et le couvercle avant de
réchauffer!



R < ACCESSOIRES. Liiued <A =r

GENERALITES

DE NOMBREUX ACCESSOIRES sont disponibles sur
le marché. Avant de les acheter, assurez-vous
qu'ils conviennent bien aux micro-ondes.

VERIFIEZ QUE LES USTENSILES UTILISES sont résistants
a la chaleur et perméables —

aux micro-ondes avant de ‘e ﬁ@iﬁk’
| iliser. Y

es utilise Lﬂ L &/’\‘

LORSQUE VOUS PLACEZ DES ALIMENTS ET DES ACCES-
solres dans le four micro-ondes, assurez-vous
gue ceux-ci ne sont pas en contact direct avec
I'intérieur du four.

Ceci est particulierement important pour
les accessoires en métal ou avec des parties
métalliques.

SI DES USTENSILES METALLIQUES entrent en contact
avec les parois du four pendant son fonction-
nement, ils peuvent provoquer des étincelles
et endommager le four.

AssUREZ-vous TOUJOURS que le plateau tournant
peut tourner librement avant de mettre l'app#
reil en marche.

CONTRE UNE MISE EN MARCHE
U FOUR A VIDE / SECURITE

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT
UTILISEZ LE SUPPORT DU PLATEAU TOUR-
NANT sous le plateau tournant en
verre. Ne placez jamais d'autres us-
tensiles que le plateau tournant di-
rectement sur le support.
=~ Installez le support du plateau tournant
dans le four.

PLATEAU TOURNANT EN VERRE

de récupérer les jus de
et les particules d'alime
pourraient salir 'iptéri
four.

=~ Placez|

U ~VAPEUR AVEC LE PAN-
Qisson d’aliments tels
isson, les légumes et
mmes de terre.
ACEZ TOUJOURS LE CUIT-VAPEUR SUr
e plateau tournant en verre.

=0

CELA SIGNIFIE QUE VOUS DEVEZ OUVRIR ET REFERMER LA
PORTE, pour y introduire un plat, afin d'annuler
la sécurité automatique. Sinon l'afficheur in-
dique "DOOR" (porte).



INTERRUPTION OU ARRET DE LA CUISSON

POUR INTERROMPRE LA CUISSON : SIVOUS NE SOUHAITEZ PAS CONTINUER LA CUISSON @

S1 VOUS SOUHAITEZ VERIFIER, Mé- /~ SORTEZ LES ALIMENTS, fermez la
langer ou retourner les ali- porte et appuyez sur la touche @
ments, ouvrez la porte : la ‘\ STOP (ARRET).
cuisson s'arrétera automati- w

quement. Les réglages sont
conservés pendant 10 minutes.

B UN SIGNAL SONORE RETENTIT une ou deuxfois par
FOUR POURSUIVRE LA CUISSON * UNE 0 minute pendant 10 minutes en \
ERMEZ LA PORTE €t appuyez fin de cuisson. Pour désactiver \

FOIS sur la touche Start (Démar-

rage). La cuisson reprend la ou elle a été inter-
rompue.

Sivous Appuvez DEUX FOIS sur la touche Start
(Démarrage), le temps de cuisson est augmen-
té de 30 secondes.

le signal, appuyez sur la to
STOP ou ouvrez la porte,
REMARQUE : Les sélecti
que 60 secondes, si I'
portealafind uis

nt affichées
et referme la

ﬂ < REFROIDISSE ﬁ

V<

EDORE DE REFROIDISSEMENT peut étre inter-
pufe, sans aucun dommage pour le four, en
ant la porte.

LORSQUE LE FOUR A TERMINE DE FONCTIONNER, il exé-
cute une procédure de refroidissement. Cela
est normal.

Apreés cette procédure, le four s'arréte a
tiquement.

RPPUYEZ SUR LA TOUCHE POUR OUVRIR LA PORTE.



© < MINUTEUR > C

e OD ¥ 0w @ O * UTILISEZ CETTE FONCTION Si vous de-

1 1 7
Q © O Ow m CE@@ O @ O vez mesurer un temps avec pré-
@ @ @ cision, par exemple pour la cuis-

son des ceufs, des pates ou pour
faire lever une pate avant de la
cuire, etc.

APPUYEZ SUR LES TOUCHES +/- pour régler le temps a mesurer.

©Qe

APPUYEZ PAR PRESSIONS SUCCESSIVES SUR LA TOUCHE POWER (PUISSANCE)
pour régler le niveau de puissance sur 0 W.

© APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

19 UnsiGNAL soNoRE vous avertit lorsque le minuteur a termirié (e o)
| (@)

) compte a rebours. <

@o
1 < HORW Q@/) (&)

A LA PREMIERE UTILISATION OU aprés

Q © O 8@ O % une pa{nne de courant, | ecr:’m clast
/1N vide. SiI'horloge n'est pas réglée,
% I'écran reste vide jusqu'au réglage

d'un temps de cuisson.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE STgf JARREY) pendant 3 secondes jusqu'a
ce que les chiffres d

APPUYEZ SUR LES T E our régler les heures.

droite, legxqin clignotent.)

SNR

POUCHES +/- pour régler les minutes.

© ArruvezsurL RT (DEMARRAGE). (Les deux chiffres de
e SUVEAU SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

) REGLEE et fonctionne.

REMARQUE :

MAINTENEZ LA PORTE OUVERTE PENDANT LE REGLAGE DE L'HORLOGE. Vous dis-
posez ainsi de 10 minutes pour effectuer cette opération. Sinon,
chaque opération doit étre effectuée en moins de 60 secondes.



y/ CUISSON ET RECHAUFFAGE AVEC \“

~~—______ LAFONCTION MICRO-ONDES

UTILISEZ CETTE FONCTION pour la cuis-
O@ ¥ g © O ¥ i p
1 2 1] e son normale ou le réchauffage
© O U i o0 o N .
Oe - O rapide d'aliments tels que les |é-
@ @ @ gumes, le poisson, les pommes
de terre et la viande.

APPUYEZ SUR LES TOUCHES +/- pour régler |'heure.

©eQ

APPUYEZ PAR PRESSIONS SUCCESSIVES SUR LA TOUCHE POWER (PuIssANCE)
pour régler la puissance.

© APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

LORSQUE LA CUISSON A DEMARRE ¢
Le temps de cuisson peut étre augmenté facilement parfpélierdd

modifier
ugmenter ou

=~
DES UNIQUEMENT

Puissance 0\ g UTILISATION CONSEILLEE :

RECHAUFFAGE DE u potages, café, thé ou autres aliments a haute teneur

750 W | &N eau. Pou €parés avec des ceufs ou de la creme, choisir une puissance
inférieure
Cuiss , légumes, viandes, etc.
500 W C NA\@'WE, par ex. des plats préparés avec de la sauce riches en protéines,
/@\ et des ceufs et fin de cuisson des rago(ts.

\Y4 . -
350%\8\@4 LENTE DE RAGOUTS, ramollissement de beurre,

1(0@\MNGELAT|0N. Ramollissement du beurre, des fromages et de la glace.

A
—,\w\//REGLAGE du temps de repos (uniquement lorsque vous utilisez le minuteur).

O



@ FONCTION JET START (DEMARRAGE RAPIDE <D

O »e @ O ¥ UTILISEZ CETTE FONCTION POUR Ié-
Q o O © 7 os () @ Q chauffer rapidement des aliments
Ow - O a forte teneur en eau, tels que :

les potages, le café ou le thé.

@ ArPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

CETTE FONCTION DEMARRE AUTOMATIQUEMENT a pleine puissance avec

le temps de cuisson réglé sur 30 secondes. Chaque nouvelle pres-
sion augmente le temps de 30 secondes. Vous pouvez également

augmenter ou diminuer le temps de cuisson en appuyant sur
touches +/- aprés le démarrage de la fonction. @

O

DECONGELATION M
¥ oo x %

/ALIMENTS REGULIEREMENT POUR VERIFIER
La pratique vous enseignera combien
ps il faut pour décongeler ou ramollir
férentes quantités.

POUR UNE DECONGELATION MANUELLE, procédez
comme indiqué au paragraphe "Cuisson et ré-
chauffage avec la fonction micro-ondes" et choj
sissez une puissance de 160 W.

RETOURNEZ LES GROS MORCEAUX Vvers la moitié du
processus de décongélation.

LES ALIMENTS CONGELES, CONTENUS DANS J3
EN PLASTIQUE, du film plastique ou g
ballages en carton, pourront

. LES ALIMENTS BOUILLIS, LES RAGOUTS ET LES
directement dans le four,
I'emballage n'ait aucun

} . A A SAUCES DE VIANDE se décongeélent mieux
s'ils sont remués durant la décongéla-
tal (par exemple, des e 9
) tion.
talliques).

LORSQUE VOUs DECONGELEZ, il est conseillé de

INGELA épend de la forme
\ ne pas décongeler completement les aliments

Moatiuets plats se déconge- : -
2ot qu'un gros bloc. et de laisser se terminer le processus durant le
temps de repos.

LE TEMPS DE DE

QUELQUES MINUTES DE REPOS APRES LA DECONGELATION
AMELIORENT TOUJOURS le résultat,
permettant une répartition
uniforme de la température
dans les aliments.

ENVELOPPEZ CERTAINES ZONES DES
ALIMENTS dans de petits mor-
ceaux de papier aluminium
quand elles commencent

a roussir (par exemple, les
ailes et les cuisses de pou-
let).




ietX- < FONCTION JET DEFROST (DECONGELATION RAPIDE) > St

”~ o Foe @ O ¥ N'UTILISEZ CETTE FONCTION que si le
Q © O Qe = ) @ Q poids net des aliments se situe
Oe (;) @ ® 6 entre 1009 -2 kg.

PLACEZ TOUJOURS LES ALIMENTS sur le
0 APPUYEZ SUR LA TOUCHE JET DEFROST. plateau tournant en verre.

@ ArPuUYEZ SUR LES TOUCHES +/- pour régler le poids des aliments.

© APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

A LA MOITIE DU PROCESSUS DE DECONGELATION, le four s'arréte et

vous invite a retourner les aliments TURN FOGD.

=~ Quvrez la porte.

. Retournez les aliments.

~! Fermez la porte et redémarrez le four en appuyant
sur la touche Start (Démarrage).

RemARQUE : la décongélation continue automati
2 minutes, si vous n'avez pas retourné les alip
la durée de décongélation est allongée.

L 7o YT o T —-

POUR UTILISER CETTE FONCTION, VOUS -
devez connaitre le poids net des
aliments. Le four calcule automa-
tiquement le temps nécessaire a la dé POUR LES ALIMENTS PLUS FROIDS que la tem-

lation. pérature de surgélation (-18 °C), choi-
SI LE POIDS DES ALIMENTS EST INFERIEYR PER sissez un poids supérieur. S }
S

uYe de surgélation (-18 °C), choisissez f"?
n poids d'aliment inférieur. ?

et réchauffage avec la fQR aiCro-ondes »

et sélectionnez 1%
N/
NTS CONSEILS
(\W

>\V’ . . . ”
& (anpe (100 g - 2 kg) Viande hachée, cotelettes, biftecks ou rotis.

RETOURNEZ LEs ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

*© %
<§ Voaite (100 - 2 kg) Poulet entier, filets ou morceaux.

RETOURNEZ LES ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

N

=K
G

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU si leur poids est inférieur ou supérieur au poids

conseillé, procédez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage avec la fonction mi-
cro-ondes » et réglez la puissance sur 160 W pour la décongélation.

Poissons entiers, darnes ou filets.

LRI = e RETOURNEZ LES ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

10



() < MEMOIRE. L ()

™ o a8 ¥ LA FoncTioN MEMOIRE FOURNIT UN
O © O 8@ ?/58 O @ Q moyen pour rappeler rapidement
@ @ et simplement les réglages pré-
férés.
LE PRINCIPE DE LA FONCTION MEMOIRE
EST DE stocker tous les réglages
qui sont affichés a un moment
@ Arruvez sur LA ToucHE MEmo. donné.

0 APPUYEZ SUR LA TOUCHE START.

“—___ENREGISTREMENT D’UN REGLAGE : ©©

@ Sseiecrionnez la fonction de votre choix et faites le réglage néc
o APPUYEZ ET MAINTENEZ ENFONCEE LA TOUCHE MEmo pendant 3 s qu’a émission
d’'un bip sonore. Le réglage est désormais enregistré. Vo Z reprogrammer

la mémoire autant de fois que vous le désirez.

4 aprés une panne de courant,
@n Mémo sont: 1 minute et 750 W.

11
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< VAPEUR/STEAM UJ

”~ OC’ + O € UTILISEZ CETTE FONCTION POUR LA CUI-
o In] N 1 .
Q © QO Ow o O O o Q sson d‘aliments, tels que les lé-
©) @ gumes et le poisson.
% UTiLisEz TousouRs LE “Micro pLus VA-

PEUR” FOURNI lorsque vous utilisez
cette fonction.

ApPUYEZ suR LA ToucHE VAPEUR/STEAM.

-~

APPUYEZ PAR PRESSIONS SUCCESSIVES SUR LA TOUCHE VAPEUR/
STEAM pour indiquer la catégorie
d‘aliments.

9 APPUYEZ SUR LES TOUCHES +/- pour spécifier le poids des ali-

ments. @
0 APPUYEZ SUR LA TOUCHE START. @

PLacez les aliments dans le panier vapeur.

‘ Asoutez 100 ml (1dl) d’eau a ier.

OUVREZ avec le couvercle.

US TOUJOURS QUE le plateau tournant peut tourner librement avant de
appareil en marche.
Z TOUJOURS LE cUIT-VAPEUR sur le plateau tournant en verre.

A\

A

0 “W TERRE / LEGUMES-
S
@?&0 . 5009) COUPEZ EN MORCEAUX DE MEME TAILLE.
7

Coupez les légumes en morceaux de méme taille.

N
Lecumes (150 g - 500 g) Laissez reposer 1 - 2 minutes aprés la cuisson
( (Chou-fleur et brocoli)

6\, LEGUMES-SURGELES . .
LAIssez REPOSER 1 @ 2 minutes.

(150 g - 500 g)

REPARTIR LES FILETS UNIFORMEMENT dans le panier-vapeur.
K_/\ FiLETS DE PoIssoNs (150 g - ) . )
500 g) Superposer les tranches fines. Laissez reposer 1 - 2 mi-
nutes apres la cuisson




ENTRETIEN ET NETTOYPEE_/\'

L'ENTRETIEN DE CET APPAREIL Se limite a son net-
toyage.

SI LE FOUR N'EST PAS MAINTENU PROPRE, Cela peut en-
trainer la détérioration de la surface, affecter la
durée de vie de I'appareil et provoquer des si-
tuations de danger.

N'UTILISEZ EN AUCUN CAS DE TAMPONS
ARECURER EN METAL, NETTOYANTS (—{>

ABRASIFS, tampons en laine /e =3 Z
de verre, chiffons rugueux %55 ; _

etc. car ils peuvent abimer

le bandeau de commandes, ainsi que les sur-
faces intérieures et extérieures du four. Utilisez
une éponge avec un détergent doux ou une ser-
viette en papier avec un nettoyant pour vitres.

Vaporisez le produit sur la serviette en papier.
NE LE vaporisez Pas directement sur le four.

A INTERVALLES REGULIERS, nOotamment en
cas de débordements, enlevez le
plateau tournant, le support du
plateau tournant et essuyez la

base du four.

CE FOUR EST cONGU pour fonctionner avec Jé
teau tournant.

@ NEe METTEZ PAS e four en ma
teau tournant a été enl

toyage.

faces de la porte e'eq

.
fihentaires ne s'accumulent au-

dans le four pendant 2 ou 3 mi-
Lavapeur facilitera I'élimination des sa-

@ N'UTILISEZ PAS D'APPAREIL DE NETTOYAGE A VA-
PEUR pour nettoyer votre four micro-
ondes.

ELIMINEZ LES ODEURS EVENTUELLES en faisant bouillir
une tasse d'eau avec deux rondelles de citron,
placée sur le plateau tournant.

LE GRIL ne nécessite aucun nettoyage, la cha-
leur intense bralant toutes les éclaboussures.
Toutefois il convient de nettoyer réguliere-
ment la vo(te du four. Pour ce faire, utilisez du
détergent, de I'eau chaude et une éponge. Si la
fonction Gril n'est pas utilisée réguliérement,
elle doit étre activée au moins 10 minutes par
mois pour briler toute trace d'éclaboggsure.

NETTOYAGE AU LAVE-VAISSELL

13



____DIAGNOSTIC DES PANNES >

SI LE FOUR NE FONCTIONNE PAS, avant de contacter

votre Revendeur, veuillez vérifier si :

! Le plateau tournant et support du plateau
tournant sont en place.

! La prise de courant est bien branchée.

! La porte est correctement fermée.

! Les fusibles sont en bon état et la puis-
sance de l'installation est adaptée.

«~: Le four est bien ventilé.

! Attendez 10 minutes et essayez a nouveau.

2 Ouvrez et refermez la porte avant d'essayer
a nouveau.

CELA VOUS EVITERA peut-étre des interventions

inutiles qui vous seraient facturées.

Lorsque vous contactez le Service aprés-vente,

veuillez préciser le modéle et le numéro de sé-

rie du four (voir I'étiquette Service). Consultez

le livret de garantie pour de plus amples infor-

mations a ce sujet.

SI LE CORDON D'ALIMENTATION DOIT ETRE REM-

& PLACE, utilisez un cordon
d'origine disponible aupres
du Service aprés-vente. Le
cordon d'alimentation doit
étre remplacé par un tech-
nicien spécialisé du Service
aprés-vente.

LE SERVICE APRES-VENTE NE DO
ETRE EFFECTUE QUE PAR DE:

4

YAR protection contre l'exposition
oTeRB(glefles micro-ondes.
ﬁs yé ONTEZ AUCUN PANNEAU.

O\

INFORMATIONS

NG
RECYCLAGE

LEs MATERIAUX D'EMBALLAGE sont en-
tierement recyclables comme
l'indique le symbole de re-

cyclage. Suivez les réglemen-
tations locales en vigueur en

et appareil, vous contribuerez a em-
toute conséquence nuisible pour I'envi-

14

E SYMBOLE présent sur l'ap-
pareil ou sur la documen-
tation qui l'accompagne
indique que ce produit ne
peut en aucun cas étre trai-

té comme un déchet ménager.
Il doit par conséquent étre re-
mis a un centre de collecte
des déchets chargé du re-
cyclage des équipements
électriques et électro-
niques.

LA mise Au ReBuT doit étre effectuée conformé-
ment aux réglementations locales en vigueur
en matiere de protection de I'environnement.
POUR OBTENIR DE PLUS AMPLES DETAILS au sujet du
traitement, de la récupération et du recyclage
de cet appareil, veuillez vous adresser au bu-
reau compétent de votre commune, a la socié-
té de collecte des déchets ou directement a
votre revendeur.

AVANT DE VOUS SEPARER DE L'APPAREIL, rendez-le inu-
tilisable en coupant le cordon d'alimentation,
de maniere a ne plus pouvoir raccorder I'appa-
reil au réseau électrique.






ONNEES POUR LES ESSAIS DE PERFORMANC

SeLon LA NorME CEl 60705.
LA CommiIssION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE a établi une norme relative a des essais de perfor-
mance comparatifs effectués sur différents fours micro-ondes. Nous recommandons ce qui suit
pour ce four:

Test | QUANTITE | DUREE APPROX. PuissAaNCE RECIPIENT
12.3.1 750G 10 mIN 750 W I)s(ex 3.220
12.3.2| 4756 | 512mn 750 W Briens.827
12.3.3| 9006 15 miN 750 W \Pex 3.838

13.3 | 5006 | 2mmn40s |FONCTION JET DEFROST (Deconceramopakeny))

O
CARACTERISTIQUES TEC

N\

R
PUISSANCE NOMINALE (‘;\\/(300 W

FusiBLE NN T10A (UK 13 A)
Puissance MO k&) y 750 W

((\\\/ HxLxP

Dimensions£XTehes THALXP) | 382 595 xx320
DimensroRduvremed (HXLxP) | 187 x 370 x 290
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