
Four multicuisson vapeur
Speed oven vapeur 36L CQV137S

• Capacité 36L
• 5 sources de chaleur
• 6 modes de cuisson
• 42 menus pré-programmés
• Fonction de nettoyage Steam Clean



Une cuisson saine et diététique

Des menus programmés pour une facilité d’utilisation

Four multicuisson Speed Oven 36L
CQV137S

Caractéristiques

Fonction du modèle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Four multicuisson vapeur

Capacité (en litres) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .36

Fonction vapeur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Thermostat vapeur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .70 ~ 100'C (5 niveaux)

Puissance restituée (Watts) :

Micro-ondes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .800

Gril haut/bas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1500/500

Chaleur tournante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1550

Thermostat chaleur tournante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .40 ~ 230°C (5 niveaux)

Sources de chaleur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5

Modes de cuisson four . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6

Répartiteur d'ondes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Nature de la cavité . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Céramique émail

Fonction Steam Clean . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Porte abbatante repose plat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Programmateur et fonctions

Menus pré-programmés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .42

Programme de décongélation . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5

Minuteur de cuisson . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .99

Décongélation automatique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Système de détartrage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Témoin remplissage d'eau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Horloge 24H . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Vérouillage enfant (sécurité) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Accessoires

Lèchefrite + grille amovible . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Plateau céramique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Plat dédié cuisson vapeur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Plat multi usages . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Livre de recettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .•

Disponibilité NC

Spécifications techniques
Alimentation . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .230 V ~ 50 Hz

Dimensions extérieures (L x H x P mm) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .520 x 425 x 439

Dimensions de la cavité (L x H x P mm) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .nc x nc x nc

Dimensions emballées (L x H x P mm) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .nc x nc x nc

Poids net / brut (kg) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24/29

Coloris / Finition . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Inox

Code EAN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8 8089 8792 305 1
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Points fortsCaractéristiques

42 menus pré-programmés
42 différents menu pré-programmés pour
vous simplifier l’utilisation du four. Ces fonctions
de programmation très variées vous offrent
une précision extrême de cuisson.

Le four tout-en-un CQV137S vous offre une cuisson vapeur
proche de la cuisine des grands Chefs.
La cuisson vapeur conserve une teneur en éléments nutritifs
plus élevée, notamment en vitamines et sels minéraux.

Cuisinez selon vos envies

Grâce à ses nombreux modes combinés, le CQV137S permet de cuisiner
selon vos envies, du poulet tendre et cuit à point aux desserts moelleux
et fondants.

Un poulet doré et tendre à l’intérieur ? Le Speed Oven Vapeur permet
de cuire des viandes dorés et fondantes à l’intérieur grâce à son mode
multifonction vapeur.

Grâce au mode combiné Micro ondes et vapeur, vos cuisses de poulet sont
parfaitement cuites et tendres à souhait en seulement 12 minutes et ce,
sans aucun dessèchement de la viande.

Fonction Steam Clean
Un mode de nettoyage révolutionnaire intégré :
Steam clean permet de nettoyer facilement votre four avec de la vapeur.
Aucun produit d’entretien n’est nécessaire.

Fonction détartrage
La fonction détartrage vous indique quand il faut nettoyer
votre four, ainsi la longévité de votre four est prolongée.

Un entretien facile


