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BANDEAU DE COMMANDES LAMPES TEMOINS DE REGLAGE
Indique les réglages qui ont été

AFFICHEUR NUMERIQUE fixés. La lampe témoin indique
L'écran affiche I'heure (au format 24 le réglage courant influencé
heures) et les symboles d'indication. par le bouton de réglage.
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Décongéla:cion rapide Récha&wffage Cuisson '_<!>

ToucHE SToP (ARRET)
Exercez une pression de courte durée pour
arréter ou réinitialiser les fonctions du four.

LA ToucHE SELECT (SELECTION) sert a naviguer
entre les fonctions et a effectuer les régla-
asélection-  ges utiles avant de lancer la cuisson.

ToucHE JET START (DEMARRAGE RAPIDE)
Sert a démarrer la cuisson ou activer la
fonction Démarrage rapide.

LA TOUCHE

nerlaf ionadtomatique sou-
LE BOUTON MULTIFONCTIONS VOus permet de faire votre choiygg(Wurs fonctions. Le BouTON DE REGLAGE Vous permet d'effectuer différents réglages.
FONCTION L QERRTON FONCTION POUR REGLER LA VALEUR DE
Standby (veille) Horloge de 24 heupeq(\é(\w etminuteur Standby (position zéro) Minuteur
Micro-ondes Cuisson et récm\pﬁi{]uement aux micro-ondes Micro-ondes Puissance des micro-ondes et temps de cuisson
Décongel. rapide Décongélatio& &Q)ﬁ/) Décongel. rapide Classe des aliments et poids
Gril Brunissage uniq\uéfn\eﬁt avec cette fonction Gril Temps de cuisson
Gril Combi Cuisson et brunissage simultanément Gril Combi Puissance des micro-ondes et temps de cuisson
Réchauff. auto Réchauffage automatique Réchauff. auto Classe des aliments, Poids et Degré de cuisson
Auto Cook (Cuisson automatique) Cuisson UNIQUEMENT Auto Cook (Cuisson Classe des aliments, Poids et Degré de cuisson
automatique)
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POUR INTERROMPRE LA CUISSON :

INTERRUPTION OU ARRET DE LA CUISSON POIDS CONSEILLES POUR LA FONCTION DECONGELATION RAPIDE

i . S1VOUS NE SOUHAITEZ PAS CONTINUER LA CUISSON @ REMARQUES
S1 vous souHarTez VER'F'E,R’ mélan- SORTEZ LES ALIMENTS, fermez la porte N’utilisez cette fonction que pour la décongé- Pour obtenir d’excellents résultats, il est NE-
ger ou retourner les aﬁlment,s, A et appuyez sur la touche STOP lation si le poids net se situe entre 100 g- 3 kg. CESSAIRE de :
ouvrezla porFe la cuisson's a,rre_ (ARRET) PLACEZ TOUJOURS LES ALIMENTS sur le plateau tour- o~ Spec|ﬁer avec un maximum de prec|s|on le
tera automatiquement. Les régla-

nanten verre. POIDS de I'aliment sélectionné.
ges sont conservés pendant 10 minutes.

POUR POURSUIVRE LA CUISSON ¢ UN SIGNAL SONORE RETENTIT toutes les minutes = retourner les aliments lorsque le four vous y
invite.

FerMEZ LA PORTE et appuyez UNE FOIS zendant 10F|;n|nu;es en fin (Q) /N

sur la touche Start (Démarrage). La e cuisson. Pour désacti-

cuisson reprend la ot elle a été inter- ver le signal, appuyez sur la 0@ POIDS CONSEILLES
rompue touche STOP (ARRET) ou ouvrez la porte. ¥ % %
: . REMARQUE : Les sélections ne restent affichées
Si1vous appuvez DEUX FOIS sur la touche Start (Dé- A . AL
.y DE -2k VIANDE HACHEE, cOtelettes, biftecks ou rotis.

marrage), le temps de cuisson est augmenté de que 69 secondes, sil onouvre etreferme la 157 o 2 ’
30 secondes porte a la fin de la cuisson. A\ &

CHOIX DE LA PUISSANCE DES MICRO-ONDES & oLAILLEs 100 g - 3 kg POULET ENTIER, filets ou morceaux.

FONCTION MICRO-ONDES UNIQUEMENT 4
— © Poisson 100g-2kg Poissons ENTIERs, darnes ou filets.
Puissance UTILISATION CONSEILLEE : / (
JET RECHAUFFAGE DE BOISSONS, eau, potages, café, thé ou autres aliments a haute teneur en ea \V/% e ke
(900 W) | Pour les plats préparés avec des ceufs ou de la créme, choisir une puissance inférieur@ @; O Lecumes 100 g - 2 kg JULIENNES, petits pois, brocolis, etc.
750 W | Cuisson DE poisson, légumes, viandes, etc. /\y
650 W | Cuisson de plats qui ne peuvent pas étre remués. p\yl w KK
500 W CuissoN ATTENTIVE, par ex. des plats préparés avec de la sauce, du froma WS etfinde @ o Pain 100 g -2 kg PaIN, petits pains longs ou ronds.
cuisson des ragouts.
350 W | CulssoN LENTE DE RAGOOTS, ramollissement de beurre. (A \\\(/ Pour LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU si leur poids est ir)férieur ou supérieur au poids
\/ conseillé, procédez comme indiqué au paragraphe “Cuisson et réchauffage aux micro-ondes” et

160 W | DEcongELATION. Ramollissement du beurre, des fromages. \Y réglez la puissance sur 160 W pour la décongélation.
20 W CONSERVEZ AU CHAUD. \\/)
ow RecLAGE du temps de repos. <\\ @v

\4

GRIL COMBI

Puissance UTILISATION CONSEILLEE : @
650 W | Cuisson des [égumes et des gratins

350 - 500 W | Cuisson de volailles et lasagnes

160-350 W

Cuisson du poisson et des gratins
surgelés

160 W Cuisson de la viande

90 W

GRATINs de fruits
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